BLAQ

Ref: M116-M119/M160-162

US

FICHA TECNICA

23/02/25

FILETE DE SAN PEDRO

Producto: Filete de San Pedro
Nombre cientifico: Zeus Faber
Metodo de captura: Artesanal

Zona de captura:

FAO 34 - Océano Atlantico Centro Este

Description:

Filete de San Pedro congelado

N° Registro Sanitario:

40.055683/B

Ingredientes:

San Pedro, Agua

Presentacion:

Individual IQF

Calibre: 80/150, 150/200, 200/300, 300+

Almacenamiento: Mantener a -20°. no congelar una vez descongelado.
Caducidad: 24 meses desde congelacion

Glaseo: 10%

Logistica

Primer envase: PE Individual

Segundo Envase: Cartén

Tipo de envase:

Caja de carton

Peso envase:

Peso neto producto:

5 kg

Palet: Europeo 1200cm x 800cm
Peso medio palet: 21 kg

Cajas por fila: 10

Filas por palet: 10
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BLAQUS

Parametros Microbioldgicos

Germen:

Norma:

Escherichia coli

<10 segun metodo ISO 16649-2

Staphylocoques con coagulasa positiva

<100 segun metodo AFNOR V08-057-1(1)

Clostridium perfringens

<10 segun metodo ISO 7937(1)

Salmonellas

Ausencia segun AES 10/4-05/04

Flora aérobie mesodfila

ISO 4833 + V08-100

Listeria monocytogenes

Ausencia segun AES 10/3-09/00

OGM: Ausencia
Ingredientes lonizantes: |Ausencia
Nanomateriales: Ausencia

Alérgenos:

Contiene Pescado, puede contener trazas de
moluscos y crustaceos
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