
Producto:
Nom. Científico:
Método de captura:
Zona de captura:
Descripción:
Nº Registro Sanitario:
Ingredientes:
Cobertura:
Presentación:
Calibres:
Almacenamiento:
Caducidad:

Salmonete
Mullus Surmuletus
Sedales y Anzuelos
FAO 34 - Océano Atlántico Centro Este
Salmonete ultracongelado
40.055683/B
Salmonete
2 - 4%
Filete ( IQF )
10/15 - 15/40
Mantener a -20º. no congelar una vez descongelado.
24 meses desde congelación

Ref: M174-M175

FICHA TÉCNICA

Gluten 
Crustáceos y productos a base de crustáceos 
Huevos y productos a base de huevos
Pescado y productos a base de pescado
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes 
Soja y productos a base de soja 
Leche, productos lácteos y derivados 
Frutas con cáscara y productos derivados 
Apio y productos a base de apio 
Mostaza y productos a base de mostaza 
Semillas de sésamo y productos derivados 
Sulfitos y dióxido de azufre en concentración de 
más de 10 mg/kg o 10 mg/l exprimido en SO2 
Altramuz y productos a base de altramuz X
Moluscos y productos a base de moluscos

Alérgenos Presencia Ausencia Trazas
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Tipo de envase:
Tipo de embalaje:
Peso embalaje:
Peso neto
Tipo de palet:
Peso Med. palet:

PE Individual
2 Bolsas de 5kg
0,6kg
10 Kg
Europeo 80*120 cm
650 - 750 kg

Logística

Germen:
Escherichia coli
Staphylocoques con coagulasa positiva
Clostridium perfringens
Salmonellas
Flora aérobie mesófila
Listeria monocytogenes

Norma:
<10 según metodo ISO 16649-2
<100 según metodo AFNOR V08-057-1(1)
<10 según metodo ISO 7937(1)
Ausencia según AES 10/4-05/04
ISO 4833 + V08-100
Ausencia según AES 10/3-09/00

Parámetros Microbiológicos

Valor energético:  78 kcal
Proteínas:  16,5 grs.
Carbohidratos totales:  0,1 grs.
Azúcares:  <0,1 grs.
Grasas:  1,3%, Saturadas 0,13 grs.
Sal: 0,10 grs.

Valores nutricionales por cada 100g.




