Gezfesba

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Cod: FR-01-MPC

Fecha Aprob: 27/06/23

Revisién: 04

cODIGO:

FT-89-0101

| ULTIMA REVISION: 04

FECHA DE APROBACION DE LA ULTIMA REVISION

15/09/23

DENOMINACION COMERCIAL

SEPIA ORIENTAL/ SEPIA LABIADA / SEPIA
FARAONICA ENTERA LIMPIA CONGELADA

DENOMINACION CIENTIFICA

Sepia aculeata/ lycidas/ pharaonis

FOTO
Capturado en el Océano indico Occidental
(FAO 51) )

ORIGEN/ ZONA DE CAPTURA Capturado en el Océano Indico Oriental

(FAO 57)
Capturado en el Océano Pacifico centro-
oriental (FAO 77)

METODO DE PRODUCCION

Pesca extractiva

ARTES DE PESCA Redes de arrastre
MARCA COMERCIAL BICO DE MAR / Marca de proveedor
TAMANOS Y FORMATOS u/1,1/2,2/4,5/7,8/12,13/20, 20/40,

40/60, 60/Up

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Acondicionado en bolsa plastica de 1Kg de
peso neto con glaseo (10x1Kg) 6 10Kg IQF
y caja de cartén

INGREDIENTES

Sepia (molusco), sal, antioxidantes (E-330,
E-331)

IDENTIFICACION DEL LOTE

DIA/MES/ANO (DDMMAA), N.2 de lote de
proveedor o Cédigo de producto-000/n?
pedido

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE

24 meses desde la fecha de congelacién

MODO DE CONSERVACION

Condiciones de almacenamiento y
transporte: Mantener a — 182 C. Una vez
descongelado, no volver a congelar

USO PREVISTO

Destinado a todo tipo de consumidores
excepto lactantes y alérgicos a moluscos 6
alguno de sus otros ingredientes.
Descongelar y cocinar como un producto
fresco.




DECLARACION DE ALERGENOS Y OGM

ALERGENO

PRESENCIA AUSENCIA TRAZAS*

Glaten

X

Crustaceos

Altramuz

Moluscos

Huevo

Pescado

Cacahuete y derivados

Soja y derivados

Leche

Frutos secos

Apio

Mostaza

Sésamo

Sulfitos (E-223) Metabisulfito sédico (>10 mg/Kg)

OGM

X | X | X | X | X | X | X|X|X

*No presente en el producto pero si usado en la factoria.

INFORMACION NUTRICIONAL PARA 100 g

PARAMETROS VALORES

INFORMACION NUTRICIONAL PARA

Valor Energético

Grasas:

-de los cuales acidos grasos

saturados . . .
Esta |nformaC|on varia

100g Hidratos de Carbono: segln especie y proveedor
-de los cuales azucares
Proteinas
Sal
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COLOR Brillante, humedo y con ausencia de pigmentacion extrafia
OLOR Caracteristico de la especie
SABOR Caracteristico de la especie
TEXTURA Caracteristica de la especie (consistencia firme)
CARACTERISTICAS FISICAS
% DE AGUA DE GLASEO 20,00 %
RESTOS DE VISCERAS Ausencia

CUERPOS EXTRANOS (Metal, vidrio, madera....) Ausencia




CARACTERISTICAS QUIMICAS

PARAMETROS VALOR MAXIMO
MERCURIO (Hg) <0,3 mg/Kg
CADMIO (Cd) <1,0 mg/Kg
PLOMO (Pb) <0,3 mg/Kg
MELAMINA < 2,5 mg/Kg
Benzopireno: 5 pg/kg
Suma de benzo(a)pireno,
HAP’s benzo(a)antraceno,
benzo(b)fluoranteno y criseno: 30
ug/kg

DIOXINAS Y PCB’s

Suma de dioxinas (EQT, PCDD/F-
OMS): 3,5 pg/g peso fresco
Suma de dioxinas y PCB’s similares
a dioxinas: 6,5 pg/g peso fresco
(EQT, PCDD/F-PCB-OMS):
Suma PCB (28,52,101,138,153,180):
75 ng/g de peso en fresco

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS

VALOR MAXIMO

Aerobios mesdfilos

1.000.000 ufc/g

Enterobacterias 10.000 ufc/g
Escherichia coli 10 ufc/g
Salmonella No detectado/25 g
Listeria monocytdgenes No detectado/25 g

Staphylococcus coagulasa +

100 ufc/g

* Limites establecidos basados en la aplicacion del Reglamento 2073/2005 relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los
productos alimenticios (modificado por el Reglamento 1441/2007 y el Reglamento 229/2019) y el el Reglamento UE 2023-915 relativo
a limites maximos de determinados contaminantes en los alimentos y que deroga al Reglamento 1881-2006
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