FICHA TECNICA.- PRODUCTO CONGELADO.-

HB CARPRESA S.L.
PRODUCIDO: R.G.S.E.A.A: 10.028140/A

CTRA. MADRID, KM4 - MODULOS 200-200B MERCALICANTE - 03007 - ALICANTE
ENTRECOT ALTO SELECCION HEMBRA A 350 g
CONGELADO

CODIGO PRODUCTO 12052

PRESENTACION: El entrecot alto es el corte mas apreciado de la
rifionada de la canal siendo extra tierno y sabroso. Se obtiene de la parte
alta del lomo. Se presenta sin aleta para evitar durezas en su consumo.
Se corta con un grosor aproximado de 2 — 3 centimetros. Su cocinado
varia en formas y gustos, a la plancha, a la parrilla, al horno o a la brasa.
Es importante que su cocinado no sea en exceso para evitar que quede
seco y pierda su jugosidad que es uno de sus principales atributos.

NOMBRE DEL PRODUCTO

INGREDIENTES: Carne 100% Vacuno.

CODIGO GTIN 13 (INDIVIDUAL) 8436614980780
CODIGO GTIN 14 (CAJA) 98436614980783
UNIDADES X BOLSA 1 CONSERVACION
PESO X ENVASE 0,350 Kg FRESCO —
PIEZAS POR CAJA 12 CONGELADO ENTRE -18°C Y -20°C
PESO X CAJA 4,2 Kg CADUCIDAD EN FRESCO *k
CAJAS X ALTURA 4 CADUCIDAD EN CONGELADO 365 DIAS
ALTURA X PALET 20 ok *kk
CAJAS X PALET 80 Rk *kk
PESO X PALET 336 Kg ko ok
ENVASADO AL VACIO
FORMATO DE ENVASADO BOLSA
FORMATO DE CAJA M2 (500 X 360 X 80 )
MEDIDA PALET 120 X 80

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS.

Aerobios mesofilos < 1x10°
Enterobacterias < 1x10?
E. Coli <1x10'
Clostridium Perfringens 1x10'
Staphylococcus 1x10'
Salmonella Ausencia en 25g.

* Cantidad Diaria Recomendada.

e RECOMENDACION DE COCINADO: Realizar tratamiento térmico antes de su consumo.
¢ DECLARACION DE ALERGENOS: No hay restriccion en ninguin ambito de poblacion.



