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reproductores, forma de “u”. 

 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

 

reproductores, forma de “u”. 

 

• Olor: característico marino, sin notas amoniacales. 

• Textura: fresca, color blanco. 

• Sabor: Característico. 

• Ausencia de deshidratación.

•     Sin piel

 

• Especificaciones: Tamaños: 100-250 g, 250 g up. Limpios, sin ventosas, sin uñas, sin 

         FICHA TÉCNICA COLA DE RAPE IQF 
V4 (26/04/2023) 

• Denominación comercial: Colas de rape. 

•     Ingredientes: Rape, antioxidantes (E-330, E-331)

• Nombre científico: Lophius Spp.  

• Origen: China. 

• Zona de captura: Área FAO 61.  

• Consumo preferente: 36 meses. 

• Temperatura de conservación: -18ºC 

• Especificaciones: Tamaños: 100-250 g, 250 g up. Limpios, sin ventosas, sin uñas, sin 
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El producto no contiene organismos modificados genéticamente (O.G.M.) ni ingredientes procedentes de 
O.G.M. 

Producto no sometido a radiaciones ionizantes. 

PACKING:

ETIQUETADO ACORDE A LA LEGISLACIÓN DE LA UE:

De acuerdo al Reglamento 1169/2011 y sucesivas 
modificaciones.

Colas de rape congeladas, sin piel, 75 % N.W., con 
tratamiento acorde a la UE. 

*Alérgenos, ya indicados en el etiquetado: Pescado.

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: 

De acuerdo al Reglamento 2073/2005 y sucesivas 
modificaciones.  
 
CARACTERÍSTICAS FISICOQUÍMICAS: 
De acuerdo al Reglamento 1881/2006 y sucesivas 
modificaciones. 

Bolsas con información preimpresa y  en caja de 6 KGS 

700-up gr
*Materiales aptos para estar en contacto con los 

alimentos.

         FICHA TÉCNICA COLA DE RAPE IQF 
V4 (26/04/2023) 

 (6x1) hasta tamaños de 300 gr y caja 6 kg granel para 
tamaño 300-up gr. 
tamaños: 80-150/150-200/200-300/300-500/500-700/ 
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