ESPECIFICACIONES DE [t~
NONBAKE, Fecha: 29-07-20

PRODUCTO r— .
Cédigo: 114217 PANETTI DE POLLO 180G 249 U
Denominacion Legal:  Masa de harina de cereales rellena de pollo y bech
Codigo EAN-13: 8435048249906
Cédigo EAN-14: 28435048249900
1.- CARACTERISTICAS DE LA PIEZA EN CONGELADO
Perim./
Peso Unidad (g) | Longitud (mm) Anchura Altura (mm)
(mm)
180 180 95 30

2.- INGREDIENTES

Harina de TRIGO, agua, pechuga de pollo (11,5%), BECHAMEL (LECHE entera de vaca, NATA (LECHE, estabilizantes
(E407, E466, E460 y ES508), aceite de girasol, harina de TRIGO y sal), masa madre activa (9%) (harina de TRIGO
fermentada, agua y sal), champiinon, QUESO mozzarella (LECHE pasteurizada de vaca, proteina de LECHE, sal,
acidulante E330, CUAJO, fermentos, conservador E202 y antiaglomerante (almidon)), cebolla, QUESO crema cabra
(QUESO rulo cabra, NATA, proteina de LECHE, sales fundentes (E331, E452), sal y conservadores (E202, E234)), aceite
de girasol, sal, levadura y pimienta.

3.- CARACTERISTICAS DEL ENVASE
3.1- Presentacion del producto en palet 3.2- Caracteristicas de la caja

?II::::II.SISS tl::::lgt Peso de palet Cajas | Capas | Cajas Oridadas Peso Neto|Peso Bruto Largo Ancho Alto
mm) " | (incl. Taco, kg) | palet | palet | capa (kg) (kq) (mm) (mm) (mm)
1867 437 88 11 8 24 4,320 4,686 387 287 142

Caducidad: 365 DIAS
4.- INSTRUCCIONES RECOMENDADAS DE ACABADO DEL PRODUCTO
: . i Tiempo
Tiempo descongelacion Temperatura Humedad PR Temperatura Tiempo coccion (min)
(min) fermentacion (°C) fermentacion (%) (i) coccion (°C) H
25-30 - - - 180 18
OBSERVACIONES: PRODUCTO ULTRACONGELADO. CONSERVAR A -18 °C. UNA VEZ DESCONGELADO, NO VOLVER A CONGELAR

10 COLOCAR LAS PIEZAS EN BANDEJAS Y DESCONGELAR 25-30 min.

20 CALENTAR EL HORNO A 180° DURANTE LA DESCONGELACION.

39 COCER 18 min.

5.- ANALISIS MICROBIOLOGICO Y NUTRICIONAL

Aerobios mesofilos - Valor Energético kJ/100g 900
Enterobacterias - Valor Energético kcal/100g 215
Escherichia Coli <10 2 ufc/g Grasas (g) 9,1
Staphylococos <10 2 ufc/g de las cuales Saturadas (g) 2,5
Salmonella Ausencia/25g Hidratos de Carbono (g) 25,0
Lysteria Monocytogenes < 10 2 ufc/g de los cuales Azucares (g) 1,4
' Fibra Alimentaria (g) -
Proteinas (g) 7,5
Sal (g) 0,95

Todos nuestros productos y su proceso de fabricacion cumplen con la legislacion alimentaria y medioambiental vigente.
No se utilizan materias primas que contengan organismos modificados genéticamente.
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CONTIENE| TRAZA AlLERGENO

CEREALES QUE CONTENGAN GLUTEN Y PRODUCTOS DERIVADQOS

A\

CRUSTACEOQOS Y PRODUCTOS A BASE DE CRUSTACEQS

HUEVOS Y PRODUCTOS A BASE DE HUEVO

PESCADO Y PRODUCTOS A BASE DE PESCADO

CACAHUETES Y PRODUCTQOS A BASE DE CACAHUETES

SOJA Y PRODUCTOS A BASE DE SOJA

LECHE Y SUS DERIVADOS (INCLUIDA LA LACTOSA)

FRUTOS DE CASCARA (ALMENDRAS, AVELLANAS, NUECES, ANACARDQOS, PACANAS, CASTANAS DE
PARA, PISTACHOS, NUECES MACADAMIA Y NUECES DE AUSTRALIA) Y SUS DERIVADOS

APIO Y PRODUCTQOS DERIVADQOS

MOSTAZA Y PRODUCTOS DERIVADQOS

GRANOS DE SESAMO Y PRODUCTQOS A BASE DE GRANOS DE SESAMO

ANHIDRIDO SULFUROQOSO Y SULFITOS EN CONCENTRACIONES SUPERIORES A 10 mg/kg 6 10 mg/litro
EXPRESADO COMQ SO2

ALTRAMUCES Y PRODUCTOS A BASE DE ALTRAMUCES

MOLUSCOS Y PRODUCTOS A BASE DE MOLUSCOS

* Verificar siempre la declaracion de alergenos en el etiquetado de los envases de nuestros productos

31

- mplona , 99

92. Mutilva ( Navarra )

Fdo: David Novo Garza
Dpto. de Calidad

Todos nuestros productos y su proceso de fabricacion cumplen con la legisiacion alimentaria y medioambiental vigente.

No se utilizan materias primas que contengan organismos modificados genéticamente.

[B08  Belisole  Orig

Escaneado con CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/g26ffx3k

