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 36.203 Vigo (Pontevedra) 
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 COLA DE RAPE CON PIEL 

 INFORMACIÓN 
 GENERAL 

 DISTRIBUIDO:  PESCASABOR, S.L. 
 comercial.pescasabor@gmail.com 

 N.R.S.I.:  RGSEAA  12.023245/PO 

 FICHA DE 
 PRODUCTO 

 DENOMINACIÓN:  Cola de Rape con piel 

 NOMBRE CIENTÍFICO:  Lophius Vomerinis 

 TAMAÑOS GRM :  250/500 - 500/1000- 1000/2000 - 2000 up 

 CAPTURADO EN:  FAO 47 

 Atlántico Sureste 

 ARTE DE PESCA:  Redes de Arrastre 

 PRESENTACIÓN:  Caja a Peso Neto Variable (congelación a bordo) 

 CONSERVACIÓN:                   Mantener congelado a -18 ºC. 

 VIDA ÚTIL:  2 años 

 MODO DE EMPLEO:  Cocinar antes de consumir. Una vez 

 descongelada,           no volver a congelar. 

 POBLACIÓN DE DESTINO:  Público en general, excepto alérgicos a 

 moluscos bivalvos. 
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 INGREDIENTES 
 Rape (Lophius vomerinus). 

 LISTA ALÉRGENOS 

 Información relativa a la presencia de alérgenos alimentarios con arreglo al Reglamento 
 (EU) Nº 1169/2011. (SI) Indica la presencia, (PC) indica la posible presencia de sus trazas 
 debido a un proceso de elaboración. (NC) Indica que no contiene alérgeno. 

 Presencia de:  SI  PC  NC 
 *Cereales que contengan gluten  x 
 *Crustáceos y productos a base de crustáceos  x 
 *Huevo y productos a base de huevo  x 
 *Pescado y productos a base de pescado  x 
 *Cacahuete y productos a base de cacahuete  x 
 *Soja y productos a base de soja  x 
 *Leche y sus derivados (incluida lactosa)  x 
 *Frutos con cáscara y derivados  x 
 *Apio y productos derivados  x 
 *Mostaza y productos derivados  x 
 *Sésamo y productos a base de sésamo  x 
 *Dióxido de azufre y sulfitos (>10ppm de SO2 )  x 

 *Altramuces y productos a base de altramuces  x 
 *Moluscos y productos a base de moluscos  x 
 *OGM > 0,9%  x 

 CARACTERISTICAS NUTRICIONALES 

 Por 100 g Crudo: 

 Valor Energético (kJ)  303 
 Valor Energético (kcal)  71 
 Grasas (g)  0,2 
 de las cuales saturadas (g)  0,1 
 Hidratos de Carbono (g)  0 
 de los cuales azúcares (g)  0 
 Proteínas (g)  17,4 
 Sal (g)  0,1 

 1  pescasabor,s.l. 
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 CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

 Análisis  Criterio de aceptación  Método de análisis  Frecuencia de análisis 
 Aerobios 30ºC  <= 1.000.000 u.f.c./g  AFNOR / ISO / FDA  Trimestral 
 Enterobacteria  <= 1000 u.f.c./g  AFNOR / ISO / FDA  Trimestral 
 Listeria  <= 100 u.f.c./g  AFNOR / ISO / FDA  Trimestral 
 Salmonella  25g Ausencia  NF ISO 6579  Trimestral 

 CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS 

 Análisis  Criterio de aceptación  Método de análisis  Frecuencia de análisis 

 Cadmio  < 0,05 mg/Kg peso fresco  AOAC 999.11 1  caladero y campaña 
 Mercurio  < 1 mg/Kg peso fresco  Espect. absorción atómica 1  caladero y campaña 

 Plomo  < 0,3 mg/Kg peso fresco  Espect. absorción atómica 1  caladero y campaña 

 ETIQUETADO 

 FABRICANTE:  MFV / ARTHUR M 

 INGREDIENTES:  Rape 

 FECHA CONGELACIÓN:        Ver en caja 

 CONSUMO PREF.:  DD / MM / AAAA (ver en caja) 

 LOTE:  Impresión mecánica. (ver en caja) 
 CONSERVACIÓN:  Mantener congelado a -18 ºC. Producto ultracongelado. 

 CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO / CONSERVACIÓN 

 Mantener a -18ºC hasta la fecha de consumo preferente. No volver a congelar una vez 
 descongelado. 


