                                                 PECHUGA DE POLLO EMPANADA.
COMPOSICIÓN:

MATERIAS PRIMAS: Pechuga de pollo 83%, pan rallado y sustituto del huevo.

INGREDIENTE: Preparado cárnico compuesto por, antioxidantes: E-331, E-301, estabilizante: E-407, potenciador de sabor: E-621, lactosa, proteína de soja hidrolizada, aromas, sal.
TRATAMIENTO:
La pechuga de pollo es fileteada y empanada.

Una vez que se obtiene el producto se envasa en cajas de 4 Kg, a continuación se pasa al túnel de congelación. Una vez congelado el producto se pasa a la cámara de congelación de productos terminados.

PRESENTACION: 

Su presentación es en caja de 4 Kg.tipo Catering ó higienizado.

FECHA DE CADUCIDAD:

 La vida media del producto es de 12 meses, a una temperatura de entre -18ºC y -20ºC  al abrigo de la humedad.

DISTRIBUCION:

 Se realiza en vehículos frigoríficos.

ALERGENOS:

Cereales contienen gluten.
Proteína de soja.

Lactosa.
VALORES MICROBIOLOGICOS
Valor mínimo:




     -E.coli=500 ufc/g

     -Salmonella=ausencia en 25 g

Valor máximo:

     -E.coli=5000ufc/g

     -Salmonella=ausencia en 25 
