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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Rodaja de merluza con piel higienizada. Producto de la
pesca congelado

- pate

Ingredientes: Rodaja de merluza (pescado)
Alérgenos: Pescado, puede contener trazas de moluscos
Nombre cientifico: Merluccius

Zona de pesca: FAO N°87 Pacifico, sudoriental
Pesca extractiva

z

PROCESO DE ELABORACION

Recepcion materia prima congelada, almacenamiento, preparacién de la materia prima, fileteado, glaseado,
envashdo, almacenamiento y distribucién.

CARACTERISTICAS GENERALES INFORMACION NUTRICIONAL 100g

GLASEO: 10 — 15 % Valor energético: 344,25 kJ / 81 Kcal
. - 0

3 Grasas: 09g¢g
VIDA UTIL: 18 meses
, De las cuales saturadas: 0.2g
CONSERVACION Y CONDICIONES DE USO: i .
Mantener en congelacién T2 -18°C Hidratos de carbono: 0g
Descongelar a T2 de refrigeracion, una vez descongelado no De los cuales azticares: 0g
volver a congelar. Consumir previo cocinado. i
3 ) Proteinas: 17.2 g
POBLACION DE DESTINO: Poblacién en general, excepto
personas sensibles a los alérgenos indicados Sal: 0.25g

PRESENTACION Y FORMATOS

Categoria Peso Neto pieza Envasado Paletizado
A Granel
COLAS MZA. Granel Cajas 6 -7 k 90/ C
A Granel
FILETE G 200-300 ¢ . 90/C ENVASE: Plastico de uso
Cajas 6-7 kg . .
alimentario
A Granel
FILETEM 100-200 g 90/C EMBALAIJE: Caja de cartén
Cajas 6-7 kg
FILETE P 50-100 g A Granel 90/C
Caja 6-7 kg

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

Caracteristicas microbiolégiocas: Cumple con los criterios Contaminantes: Cumple con el Reglamento CE 1881/2006 y
microbiolégicos aplicables a los productos alimenticios modificaciones relativo a cantidades maximas de
Reglamento CE 2073/2005 y otros recomendaciones determinados contaminantes.
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