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FICHA TECNICA

FT.PD.-F401
DENOMINACION DEL Version: 1.0
PRODUCTO
09/01/2020

CODIGO

MARCA

Elaborado por:
Departamento de Calidad
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INGREDIENTES 100& CARNE DE BUEY DE MAR COCIDA Y SAL

ORIGEN ATLANTICO NORESTE ZONA FAO Ne 27, SUBZONA VIA
TROZOS DE CARNE MARRON DEL INTERIOR DE LOS CAPARAZONES, TROZOS DE
CARNE BLANCA DEL INTERIOR DE LAS PINZAS EXTRAIDOS MANUALMENTE, Y UNA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO PARTE DE LA CARNE EXTRAIDA MECANICAMENTE DE LOS CUERPOS (CELDILLAS) Y
PATAS PEQUENAS. MEZCLADOS EN UNA PROPORCION DETERMINADA Y
CONGELADOS.

PESO NETO 500 g.

PERIODO DE VIDA UTIL CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DE DOS ANOS

DESDE LA FECHA DE FABRICACION.

DEFINICION Y MARCADO DE LOTE

LOTE ES EL CONJUNTO DE BARQUETAS FABRICADAS EL MISMO
DIA CON LOS MISMOS BUEYES DE MARY EN LAS MISMAS
CONDICIONES, EL LOTE SE MARCARA CON LA FECHA DE
FABRICACION.

ADVERTENCIAS DE EMPLEO UNA VEZ DESCONGELADO, NO VOLVER A CONGELAR.
OBSERVACIONES CARNE 100% NATURAL, SIN CONSERVANTES NI ADITIVOS
PRODUCTO CONGELADO, ENVASADO EN ATMOSFERA
METODO DE CONSERVACION PROTECTORA (N2), MANTENER A UNA TEMPERATURA A - 18C°
LA COMPOSICION EN TERMINOS DE HUMEDAD, CENIZAS, GRASAS, E
HIDRATOS DE CARBONO, AL IGUAL QUE SU CONTENIDO ENERGETICO, AUN
ESTAN POR DETERMINAR, PERO NO SERAN MUY DISTINTOS DE OTROS PUBLICADOS
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS A AT B D P ES)
EL CONTENIDO EN CONTAMINANTES COMO METALES PESADOS, CONT. RADIOACTI-
VOS, ALERGENOS ETC. SE AJUSTA A LOS LIMITES ESTABLECIDOS POR LA LEGISLACION
COMUNITARIA
RADIACCION PRODUCTO NO RADIADO %3
ALMACENAMIENTO CAMARA DE CONGELACION A -18°C
ENVASADO ENVASADO EN BARQUETA DE POLICARBONATO TERMOSELLADA CON
ATMOSFERA MODIFICADA (N2) CON CAPACIDAD PARA 500G. DE PRODUCTO.
CONDICIONES DE TRANSPORTE TRANSPORTE CONGELADO A-18C° LU

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Los resultados de los andlisis microbiolégicos se ajustaran a los siguientes limites establecidos en las especificaciones del Reglamento CE 2073/05 para
carne de crustaceos y moluscos cocidos, pelados y desconchados:

DETERMINACION UNIDADES LIMITE
Listeria monocytogenes ausencia n=>5, c= 2, ausencia en 25 gr
Salmonella ausencia n=5, c= 2, ausencia en 25 gr
Staphylococcus aureus,coag.+ ufc/gr n=5,c=2,m=10, M =10
E. coli ufc/gr n=5,¢c=2,m=1,M=10
INFORMACION
ALERGENOS
NUTRICIONAL
ac, utricional 2/100g CrUStalceOS
Valorenerg’ético ’463k.l/111kca/ - \,V,OQ%
grasas 5,89 %w
T EJEMPLO DE PRESENTACION €
proteinas 14,29




