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DENOMINACIÓN DEL PRODUCTO:    LONCHEADO KEBAB DE POLLO (kebab de pollo asado) 

ORIGEN: España 

CONSERVACIÓN: -18 ºC en congelación  0-4ºC en refrigeración 

VIDA ÚTIL:  Producto congelado: 12 meses;   Producto refrigerado: 30 días 

INGREDIENTES: Pollo (82%), agua (14%), preparado de especias (Almidón, SOJA, sal, corrector de acidez: E331, E262, 
estabilizador: E450, E451, dextrosa, especias, espesante: E460, aroma, condimento (proteína vegetal hidrolizada (maíz), 
sal, aceite de girasol), extracto de especias), harina de guisante, SOJA, almidón de patata, colorante (oleorresina de 
pimentón).  

USO DEL PRODUCTO 

Alimento asado y listo para consumo tras calentar en horno, microondas o plancha/sartén por encima de 70ºC durante 4-
5 minutos. 

POBLACIÓN OBJETIVO 

Producto sin restricción al consumo a excepción de los alérgicos a algún ingrediente. Producto Halal 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS: 

Forma: Laminar 
Aspecto: Sano, uniforme de tamaño y color 
Olor: Olor típico de carne asada de ave altamente especiada 
Textura: Textura muy carnosa y suave 
Sabor: Especias 

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS 
Aw (Actividad de agua) > 0.98 
PH:  6,2 a 6,4 
Fosfatos (E-450 y E-451): Límite máximo de 5g/kg establecido por el reglamento (CE)1333/2008 
E-331, E-262, E-460: Límite máximo “quatum satis” establecido por el reglamento (CE)1333/2008
Producto sin irradiación

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

Salmonella ssp.:   Ausencia 

Listeria monocytongenes:  Ausencia 

Los límites microbiológicos están establecidos en el Reglamento (CE) 1441/2007 que modifica el Reglamento (CE) 
2073/2005 relativo a los criterios microbiológicos aplicables a los productos alimenticios. 

Un producto de correcta calidad microbiológica no debe de exceder durante su vida útil de los límites microbiológicos 
establecidos por el reglamento anteriormente mencionado 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

RECOMENDACIONES PARA EL CONSUMIDOR 

DATOS DEL PRODUCTO: 
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INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

 UNA RACIÓN DE 100GR CONTIENE: 

  Valor energético:   738.49 KJ 175.83  Kcal 

  Grasas:    6.05 g.  6.05 % 

   de las cuales saturadas: 1.72 g.  1.72 % 

  Hidratos de carbono:   9.60 g.  9.60 %  

   De los cuales azucares: 3.19 g.  3.19 % 

  Proteínas:   20.75 g.  20.75 % 

  Sal:    2.44 g.  2.44 % 

 

 

Presencia   Puede contener trazas 

Gluten................................ Ausencia …………………………………………   No 

Crustáceos y derivados................Ausencia ……………………………….. No 

Huevos y derivados.....................Ausencia ………………………………… No 

Pescados y derivados...................Ausencia ……………………………….. No 

Cacahuete y derivados..................Ausencia ………………………………. No 

Soja y derivados.......................PRESENCIA ……………………………..  

Leche y derivados (incluida lactosa)..Ausencia ………………………. . No 

Frutos secos de cáscara................Ausencia ………………………………. No 

Apio y derivados....................... Ausencia ………………………………… No 

Mostaza y derivados....................Ausencia …..…………………………. No 

Sésamo y derivados.....................Ausencia ……………………………….. No 

Sulfitos.............................. Ausencia …………………………………………. No 

Moluscos y derivados...................Ausencia ………………………………. No 

Altramuces y derivados.................Ausencia ……………………………… No 

Producto sin OMG 

 

PRESENTACIÓN: Asado a temperaturas superiores a 85ºC, envasado en atmósfera protectora y refrigerado (0ºC-4ºC) en 
bandejas o envasado al vacío y ultracongelado (-40ºC) en bolsas. Las bolsas al vacío o bandejas se introducen en una caja 
de cartón y el producto queda listo para conservar en refrigeración o congelación. También se puede presentar en cajas a 
granel, en este caso el producto iría dentro de una bolsa de plástico apto para estar en contacto con alimentos e 
introducida en una caja de cartón. 

BOLSAS: 500 gr, 1 y 2 Kg.  CAJAS: 14 kg  BANDEJAS: 300gr, 500 gr, 1 Kg y 2 Kg 

ESPECIFICACIONES SOBRE ALÉRGENOS Y OMG 

ESPECIFICACIONES LOGÍSTICAS Y CARACTERÍSTICAS PARTÍCULARES. 
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ESPECIFICACIONES DE PRESENTACIÓN Y LOGÍSTICA 

Pallet utilizado: europeo, 800 mm ancho x 1200 mm largo 

La presentación en cajas a granel es la siguiente (largo x ancho x alto en mm): 
• Caja de 14 Kg pollo granel (550 x 330 x 180) 

N.º de cajas por pallet: 40 cajas x pallet en 10 filas de altura. 560 kg neto. 
 

• Caja de 4.5 kg de pollo granel (380 x 286 x 130) 
N.º de cajas por pallet: 104 cajas x pallet en 13 filas de altura. 468 kg neto 

 
Las bolsas o bandejas se introducen en cajas de cartón en los siguientes formatos (largo x ancho x alto en mm): 
Bolsas de 2 kg  

• Caja de 10 kg (5 bolsas por caja) tamaño (550 x 330 x 180) 
Cajas por pallet: 40 en 10 filas de altura. 400 kg de peso neto 

 
Bolsas de 1 kg 

• Caja de 8 kg (8 bolsas por cajas) tamaño (385 x 288 x 195) 
Cajas por pallet: 64 en 8 filas de altura. 512 kg de peso neto 

 
• Caja de 4 kg (4 bolsas por cajas) tamaño (380 x 286 x 130) 

Cajas por pallet: 104 en 13 filas. 416 kg de peso neto 
 
Bolsas de 500 gr 

• Caja de 7 kg (14 bolsas por caja) tamaño (322 x 260 x 335) 
Cajas por pallet: 55 en 7 filas. 385 kg de peso neto 

 
Bandeja de 2 kg 

• Caja de 8kg (4 bandejas por caja) tamaño (322 x 260 x 335) 
Cajas por pallet: 55 en 7 filas. 440 kg de peso neto. 

 
Bandeja de 1 kg 

• Caja de 8kg (8 bandejas por caja) tamaño (322 x 260 x 335) 
Cajas por pallet: 55 en 7 filas. 440 kg de peso neto. 

 
Bandejas de 500gr (posibilidad de 300gr) 

• Caja de 7kg (14 bandejas por caja) tamaño (322 x 260 x 335) 
Cajas por pallet: 55 en 7 filas. 385 kg de peso neto.  

 

Etiqueta acorde con las especificaciones de las normativas vigentes: RD 1334/99 y modificaciones posteriores y 
Reglamento (CE) 1169/2011 y sus modificaciones posteriores. 

 

 

 

 

 

ETIQUETADO EN ENVASE Y EMBALAJE 

IMAGEN DE PRODUCTO 

  


