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FILETE DE PANGA

1. DATOS TECNICOS

DRAGO WORLD TRADE COMPANY S.L.U
Carretera en Corts 231, Mercavalencia nave multiservicios, Mod. 24, 46013 Valencia

Tel: 657903990
CIF: B67805531

DENOMINACION

MODO DE PRESENTACION
LISTADO DE INGREDIENTES

TRATAMIENTO
VIDA UTIL

ENVASADO

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
N°LOTE
CONDICIONES DE USO

POBLACION DESTINO
ORG. GENETICAMENTE MODIFICADOS

N° REG SANITARIO: 40.081547/V

Nombre comercial: FILETE DE PANGA VIETNAM

Nombre cientifico: Pangasius hypophthalmus

FILETE

PANGA

CONGELADO

2 ANOS DESDE FECHA DE CONGELACION

IQF:

INCLUIDO GLASEO: 6X1KG (DARGO Y TIGER)

NETO:4.48KG (DRAGO Y TIGER)

INTERFOLIADO:
INCLUIDO GLASEO: 5KG (TIGER)
NETO:4.25KG (TIGER)

MANTENGASE A -182C.

SEGUN PRODUCCION PROVEEDOR. EJEMPLO: LOTE N2 168

DESCONGELAR EN EL FRIGORIFICO Y COCINAR COMO PRODUCTO

FRESCO.

POBLACION EN GENERAL. VER LISTADO DE ALERGENOS.

NO
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FILETE DE PANGA

2. INFORMACION EN EL ETIQUETADO

FILETE DE PANGA con agua aitadida ULTRACONGELADO/ Lote: WNO1BVIISE
FILETE DE PEIXE GATO RISCADO com adigdo de agua ULTRACONGELADQ (Fangasus hypophthalmus)
Ingredientes: 30% panga (PESCADO), 19% agua, sal, estabilizante E45 1), anticxidantes E330, E331 (jiilf Ref. :BLC21732
Ingredientes: 30% gata recads (PEIXE), 19% aqua, sal, estabilizante E451(1, antaxidantss E330, E331 (&) F i x

echa de congelacidn / data de congelagao :
Rlérgeno: Pescado/ Peixe . 9 gelace 109/02/2022
e cria e agua dules de Vistnamy Criade em dgua doce no Vietnasm Consumir preferentemente antes del fin de/
Modo de preparacién: Descongelar en el refrgerader y utilizar come producte fresen. Consumir preferéncia antes do fim de :02/2024
Modo de preparagie: Descongelar no refrigerador y utizar coma produto fresen. Ne Establecimiento/ N2 Estabelecimento \DL1E
Praducta uitracongelada, Mantener a -138%C Una ver descangelads, na voheer a congelar.
Pradute ultrasangelads. Manter & -18%C Nao congelar uma ver descangelads, Fais de Urigcn / Pais de Drigr.‘m_ Vistnam

3. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS

Caracteristicas Criterio aceptaciéon/Contenido maximo

C. Sensoriales:
Aspecto CARACTERISTICO DEL PANGA
Sabor CARACTERISTICO DEL PANGA
Olor CARACTERISTICO DEL PANGA
Color BLANCO
Textura TIERNO PERO NO BLANDO, FIRME PERO NO DURO
C. Fisicas:
Temperatura MANTENGASE A -182°C.
imi

Metales pesados:

*Mercurio <0,5mg/kg

*Plomo <0,3mg/kg

*Cadmio <0,05mg/kg
C. Microbioldgicos
Aerobios meséfilos < 1x10° ufc/g
E.Coli <10 cfu/g
Salmonela Ausencia en 25g
Listeria monocytogenes Ausencia en 25g
Enterobacterias < 1x10° ufc/g
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ALERGENO

Cereales que contengan gluten y derivados

4. INFORMACION SOBRE ALERGENOS

| PRESENCIA = AUSENCIA  TRAZAS |

X

Crustaceos y derivados

Huevo y derivados

x

Pescado y derivados

Cacahuetes y derivados

Soja y derivados

Leche y derivados

Frutos de céscara y derivados

Apio y derivados

Mostaza y derivados

Sésamo y derivados

Di6xido de Azufre y Sulfitos (<10 mg/L)

Altramuces y derivados

Moluscos y derivados

X [ X | X | X [ X [X | X | X [X [X

VALORES MEDIOS POR 100 G DE PRODUCTOS

5. VALORES NUTRICIONALES

VALOR ENERGETICO (k)/(kcal) 45kcal/188K]
CANTIDAD DE GRASAS (g) 0,978
GRASAS SATURADAS (g) 0,46g
HIDRATOS DE CARBONO (g) 0g
AZUCARES (g) Og
PROTEINAS (g) 8,93g

SAL (g) 0,768




