
 

 
FICHA DEL PRODUCTO  
FILETE DE HALIBUT DE ALASKA  IQF 

ATHERESTES STOMIAS 

FP.44 

 

Rev. 1  

03/08/2021 

 

PRODUCTO 
 

NOMBRE FILETE DE HALIBUT DE ALASKA 

NOMBRE CIENTÍFICO ATHERESTES STOMIAS 
ZONA PESCA FAO Nº 67 OCEANO PACIFICO NORESTE 
ARTE DE PESCA REDES DE ARRASTRE 
ORIGEN CHINA 

CARACTERISTICAS 
ORGANOLÉPTICAS 

COLOR / OLOR Color Nacarado – Olor Característico marino 
SABOR Característico del producto. 
TAMAÑO 200/400 g 
TEXTURA Carne lisa, suave de consistencia firme 

PRESENTACION 
Sin Piel y sin Espinas / Ausencia deshidratación, Acidez y 
olores extraños, Congelación en Túnel de aire forzado. 
Sin antibióticos, Sin cloruros, Sin fosfatos 

EMPAQUE DISTRIBUCIÓN Y CONSUMO 

ENVASE PRIMARIO: Granel en bolsa polietileno 
de uso alimenticio.  

LIMITE CONSUMO: 24 meses desde fecha 
elaboración 

EMBALAJE: Caja cartón de 5 – 6 o 10 kg TRANSPORTE:  Camiones frigorífico a -18/-20°C 
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Denominación comercial y científica de 
la especie 
Método de producción 
Zona de captura o cría 
Peso neto 
Peso escurrido (si existe glaseo)  
Modo presentación y/o tratamiento 
Marca de Identificación (si es tercer país, 
establecimiento) 
Identificación de la empresa 
comercializadora 
Lista de ingredientes 
Fecha duración mínima 
Lote 
Origen del producto (terceros paises) 

CONTENIDO NUTRIENTES  
 
100 grs. de producto crudo): 
 
Kcal: 111 
Proteína: 22 g 
Materia grasa total: 2.5 g  
De las cuales saturadas: 0.7 
g 
Hidratos de carbono: 0 g 
Sal: 0.20 g 
Azucar: 0 g 

ADITIVOS  E451 

OMG´s No  Presenta 

 
ALERGENOS 
 

Pescado 

MOLUSCOS 
Puede contener 
trazas 

GLASEO:   20% o 25% No compensado en peso CONSUMO Cocinado al gusto 

CONSERVACIÓN: Congelación -18ºC CONSUMIDORES Público en general 

ESPECIFICACIONES MICROBIOLÓGICAS Normativa: Orden 02 de Agosto del 08 de 1991 B.O.E 22/08/91 

Salmonella u.f.c.  g Ausencia en 25g Enterobacterias Menor 1000 ufc/g 

Vibrios parahemolíticos Menor de 100g Staphylococcus aureus Menor de 100g 
Aerobios mesófilos u.f.c. g Max 1.000.000 Escherichia coli/g Ausencia 

Listeria Ausencia en 25g Sighella Ausencia 25g 

FOTO DEL PRODUCTO METALES PESADOS 

 

Cadmio: max 0.05 mg/Kg peso fresco 

Mercurio: max 0.5 mg/Kg peso fresco 

Plomo: max 0.20 mg/Kg peso fresco 

                Cobre: max 20 mg/Kg peso fresco 

 

 


