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(Almeria)

NOMBRE DEL PRODUCTOCANAL DE CABRITO
INGREDIENTES: canal de cabrito

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS:
Se trata de animales de 25-30 dias de vida, aladeatinicamente con la leche de la
madre. Esto nos da un producto de calidad supremartas caracteristicas tanto
organolépticas como nutricionales que lo hacen pata todo tipo de publico. Tales
caracteristicas son las de un elevado contenigioateinas de facil digestibilidad y alto
contenido en grasas, mayoritariamente lipidos ngutma gran riqueza en vitaminas
del grupo B.

Valor nutricional podQ.g

Alimento Prot g Lipg HdeC g Kcal Colestmg Femg RetinolmcB1 mg B2 mg
cabrito | 19.5 7.8 0 161 78 195 36 0.15 0.28

El color de la carne es un indicador de calidadestas carnes el color palido es un
indicativo de que se trata de un animal joven qusitio alimentado con leche hasta el
momento de su sacrificio.

MODOS DE PRESENTACION DEL PRODUCTO:
- canal de cabrito
- pierna de cabrito (pata trasera del arjimal
- paletilla de cabrito (pata delantera dhireal)
- costillares de cabrito
ENVASADO Y EMBALADO
El producto se presenta envasado en bolsas deplakvacio y embalado en cajas de
carton.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL
Conservar el producto en fresco entre 0 y 4°C cordwamo 20 dias y si es congelado
conservar como minimo a —18°C 18 meses



