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PRODUCTO 
BACON COCIDO S/C CON SABOR AHUMADO  

- cintas 1,5 Kg - IQF 

FORMATO 

▪ Producto presentado en forma de cintas rectangulares.  
Las medidas son 35mm de largo x 7mm de ancho.  

▪ Envase termoformado 

▪ Individual Quick Freezing (IQF) 

INGREDIENTES 

 
Panceta de cerdo (75%), agua, fécula de patata, antioxidantes (E-326, E-
331, E-316), sal, proteina de soja, estabilizantes (E-451iii, E-407, E-415), 
dextrosa, aroma de humo, conservante (E-250).  

PRESENCIA 
ALERGENOS 

* Soja                        - SIN GLUTEN NI LACTOSA - 

PESO UNIDAD  1,5 Kg 
UNIDADES / 
CAJA 

2 
PESO 
CAJA 

3 Kg 

INFORMACIÓN 
LOGÍSTICA 

340x260x130mm 
CAJAS / CAPA 10 CAJAS / 

PALET 
130 cajas 

CAPAS / PALET 13 

EMBALAJE Y 
PRESENTACION 

▪ Envase de fácil apertura, con etiqueta adhesiva 

PALETIZACION Palet europeo estándar 

CARACTERISTICAS 
ORGANOLEPTICAS 

Color Rosado con veteado blanco. 

Olor Característico de producto 

Consistencia Firme y compacta al tacto, sin grietas ni hundimientos 

CONSUMO 
PREFERENTE 

18 meses 

USO PREVISTO 
No necesita descongelarse para la cocción o preparación, directamente la 
utilizaremos en la cocción. 

CONSERVACION Mantener a <18ºC 

 
 
 

OBSERVACIONES 
No contiene OGM’s. 
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CRITERIOS MICROBIOLÓGICOS 

Enterobacterias <1x102 ufc/gr 

Salmonella y Shigella Ausencia (en 25gr) 

Listeria Monocytogenes Ausencia (en 25gr) 

Staphylococcus aureus <1x102 ufc/gr 

Clostridium sulfitoreductores <1x102 ufc/gr 

  
 
PRESENTACIÓN                                                         INFORMACIÓN NUTRICIONAL 
 

 

Por 100g de producto:/ Per 100g of product 

Valor energético/Energy Value: Kj/Kcal 700/168 

Grasas/Fat (g) 11 

Saturadas/Saturated (g) 
3,7 

Hidratos de carbono/Carbohydrates (g) 2,2 

Azúcares/Sugar (g) 0,7 

Proteínas/Protein (g) 16 

Sal/Salt (g) 2,2 


