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	FICHA ESPECIFICACIÓN CLIENTE
	PVE0101



	1. Nombre de cliente: 
	2. Descripción del producto / Denominación Comercial

	CONCISA
	REJO ENTERO COCIDO GRANEL 6 KG

	Marca:
	CONCISA
	Razón social:
	CONCISA

	País destino:
	ESPAÑA
	Idiomas:
	ESPAÑA



	3. Descripción general de producto 


	Descripción de producto:

	Pata de rejo entera con un 20% de glaseo envasado a granel a 6 kg. 

	Código:

	030201003
	Formato:
	6 KG

	Nombre científico:

	Dosidicus Gigas

	Espesor rodaja/filete /producto:
	-

	Peso neto por caja:

	6 KG
	Peso neto escurrido por caja:
	4,8 KG

	Congelado/Refrigerado:

	CONGELADO

	Peso paquete o bolsa:

	
	Unidades por caja:
	

	% Glaseo declarado: 
	20%

	Talla:
	

	4.  Información logística

	Nº de cajas por capa/capas por palet:
	9*9
	Nº de cajas por palet:
	81

	Altura del palet:
	200 CM
	Peso del palet:
	486 KG

	Tipo de palet:
	EUROPEO

	Código EAN unidad
	

	Código EAN caja:

	(01)18436047511183(17)AAMMDD(10)DDMMAA

	Código EAN palet:
	(01)18436047511183(17)AAMMDD(10)DDMMAA(37)81

	5. Especificaciones de envases

	Envase primario (saco/bolsa):
	Nombre
	Composición
	Peso
	Dimensiones

	
	SACO AZUL 90X58 

	POLIETILENO
	20 G
	900X580 MM

	Envase secundario (cartón):
	Nombre
	Composición
	Peso
	Dimensiones

	
	CAJA MEDIANA CONCISA
	CARTON 
	397 G
	382 x 257 x 207 MM

	Confirmar que todos los envases provienen de proveedores aprobados. Plásticos/bolsas son de suficiente calibre y color para proteger el producto sin migraciones.

	Otros:



	



	6. [bookmark: _GoBack]Lista de ingredientes. Alérgenos

	Ingrediente/compuesto
	Origen
	%
	Categoría (*)

	REJO
	CHILE/PERÚ
	90
	MOLUSCO

	SAL
	ESPAÑA
	<1
	POTENCIADOR DEL SABOR

	ESPECIAS
	ESPAÑA
	<1
	POTENCIADOR DEL SABOR

	E-330 y E-500 (ácido cítrico)
	ESPAÑA
	<1
	ANTIOXIDANTE

	E-331 y E-576 (citrato sódico)
	ESPAÑA
	<1
	ESTABILIZANTE

	Contiene MOLUSCOS. Puede contener PESCADO y CRUSTÄCEOS.




	7. Materia prima utilizada

	7.1 Materia prima

	Nombre científico

	Dosidicus gigas

	Características

	POTÓN COCIDO

	Método de producción

	PESCA EXTRACTIVA

	Arte de pesca

	Sedales y anzuelos

	Zona de pesca

	Océano Pacífica Sur- Este. FAO 87

	País de origen

	CHILE/PERÚ

	7.2 Descripción del producto

	Rodajas de rejo de pota procedentes de los tentáculos de pota tras un proceso de texturización y cocción. El producto es congelado IQF y envasado en su presentación final. 



	8. Condiciones de conservación

	8.1 Temperatura de almacenamiento, distribución y transporte

	Mantener a -18ºC. Producto congelado

	8.2 Vida útil

	La vida util es de 24 meses a partir de la fecha de envasado manteniendo a -18ºC.
Una vez descongelado no se puede volver a congelar y debe ser consumido dentro de las 24h siguientes.



	9. Modo de empleo

	Descongelar previamente el producto en la parte baja del frigorífico. No requiere cocinado para su consumo.



	10. Población destino

	Dirigido a todos los sectores de la población exceptuando todas aquellas personas que presenten efectos adversos por la ingesta de cualquier ingrediente presente en la lista de ingredientes y siguiendo las recomendaciones nutricionales avaladas por las autoridades competentes y la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutrición (AECOSAN): http://www.aecosan.msssi.gob.es. Apto para toda la población excepto alérgicos a MOLUSCOS, PESCADOS Y CRUSTÁCEOS. Requiere cocinado para su consumo. Por su valor nutricional este alimento está indicado para dietas equilibradas de la población en general.






	11. Requerimientos de etiquetado

	Etiqueta unidad de venta (en cada unidad)


















	
Etiqueta caja (en cada caja)




	12. Información nutricional

	Valores en 100g de producto

	Energía kJ
	347 kJ

	Energía Kcal
	83 Kcal

	Grasas
	0 G
	De las cuales saturadas
	0 G

	Hidratos de carbono
	0 G
	De los cuales azucares
	0 G

	Proteínas
	20  G

	Sal
	0,6 G



	13. Parámetros 

	Microbiológicos
	Fisico-Quimicos

	Aerobios mesófilos
	Mercurio

	Enterobacterias
	Cadmio

	Escherichia coli
	Plomo

	Salmonella
	Nitrógeno bases volátiles (NBVT)

	Listeria
	Hidrocarburos, dioxinas y PCBs

	Staphylococcus
	

	*Limites según anexo I



	4. Datos contacto

	Cargo:
	Nombre:
	Número de teléfono:
	Emergencias / contacto fuera de horario laboral (teléfono):

	Responsable de Calidad y Seguridad Alimentaria

	Faustina Fernandez
	0034 968764311
	0034 699338628

	

	
	
	




	15. Identificación de la empresa

	Razón social
	New Concisa S.L.

	Dirección
	Pol. Ind. Ascoy, S/N -30530- Cieza (Murcia) - España

	Telefono
	0034 968764311

	Fax
	0034 968764331

	Mail
	calidad@newconcisa.com

	R.G.S.E.A.A.
	12.11382/MU; 26.09235/MU



	16. Legislación aplicable

	Las actualizaciones de la legislación y otra normativa de referencia, así como otros temas de actualidad relacionados con la seguridad alimentaria, se
encuentran disponibles en la página web de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutrición (AECOSAN): http://www.aecosan.msssi.gob.
es. Esta página web es consultada por NEW CONCISA, S. L. cuando así es requerido.
Además, la Asociación Española de Mayoristas, Importadores, Transformadores y Exportadores de Productos de la Pesca y Acuicultura (CONXEMAR) y
la consultora CORPORACION LABER S.L. subcontratada por NEW CONCISA, S.L., mantiene informada a la empresa de las últimas actualizaciones de la
legislación, a través de sus páginas web: http://www.conxemar.com/ y http://www.labersl.com/ respectivamente, con noticias e información del sector, así como
de los contenidos exigidos a la empresa para el cumplimiento de los requisitos reglamentarios fundamentales.




CLIENTE (ACEPTACIÓN ESPECIFICACIONES): 			NEW CONCISA:
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Puesto: ………………………………….     				Puesto: ………………………………….     
Firma............................................... 					Firma............................................... 
Fecha........................................   			 	              Fecha........................................   
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