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FICHA TECNICA PIERNA CABRITO CONGELADA

1. DENOMINACION DE VENTA: Pierna de cabrito congelada

2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO: Carne de cabrito procedente del despiece de la extremidad posterior de

la canal de cordero sometida a congelacion en tinel.

3. IMAGEN
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4. ORIGEN: Espafia.
. RAZA: Fina
. ORIGEN: Grecia
RAZA: Entrefina- Asaz- Lincoln
ORIGEN: Cerdefia- Toscana- Lazio- Sicilia (Italia).
5. SALA DE DESPIECE: Agricar Global Seleccién, S.L. - 10.0021309/M

6. FORMAS DE PRESENTACION, ENVASADO Y EMBALADO:

Se presentaran en bolsa envasadas al vacio. calibres:

- Menos de 500 gr

- entre 500 y650 gr la unidad

- entre 650 y 810 gr la unidad
e -mas de 810 gr la unidad
7. ETIQUETADO:
Denominacién de venta

e N°de lote

e Pais de sacrificio y n° de registro sanitario de la empresa
e Producido en

e Fecha de produccién

e Ovalo sanitario y datos de la empresa

e Mencién: Conservar a -18 °C

e Numero de lote

e Fecha de Caducidad

Elaborada por: Dpto. Calidad de Agricar, S.L.  Aprobada por: Ana Lago. Rble. Calidad.
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e Mencién: Cocinar completamente antes de su consumo

e Peso neto

8. CRITERIOS FiSICOS: Producto libre de cuerpos extrafios

9. CRITERIOS QUIMICOS:

sin niveles de residuos que rebasen los limites maximos autorizados y libres e sustancias o productos

prohibidos

10. CRITERIOS ORGANOLEPTICOS:

e Aspecto, color y olor de carne de cordero fresca.
e Con ausencia de coloraciones atipicas y resecamiento o quemaduras de frio.
e Ausencia de lesiones fisicas, edemas, tumores o hematomas y sin tintes ictéricos.

11. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS Y NUTRICIONALES:

Microorganismo Limite de aceptacion
Aerobios 5*10 S ufc/g
Enterobacterias coliformes 5*103 ufc/g

E. Coli B-glucuronidasa positivas 5*10 ufc/g
Staphylococcus aureus 1*102 ufc/g
Clostridium sulfitoreductores 1*102 ufc/g
Strepctococos sulfitoreductores 1*102 ufc/g

Listeria Ausencia/10 gramos
Salmonella Ausencia/10 gramos

VALORES NUTRICIONALES
por 100 g de producto

2.9%
GRASAS TOTALES
PROTEINAS : 19,90%
HIDRATOS DE CARBONO <0,5 %
VALOR ENERGETICO 446 Kj
106 Kcal

Elaborada por: Ppto. Calidad de Agricar, S.L.  Aprobada por: Ana Lago. Rble. Calidad, Phgina 2 A¢ =
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12. ALERGENOS:

DECLARACION DE ALERGENOS*
Trazas

CEREALES que contienen GLUTEN y productos derivados
CRUSTACEOS vy productos a base de crustaceos

HUEVO y productos a base de huevo

PESCADO y productos a base de pescado

CACAHUETES y productos a base de cacahuetes

SOJA y productos a base de soja

LECHE y sus derivados (incluida la LACTOSA)

FRUTOS DE CASCARA y productos derivados

APIO y productos derivados

MOSTAZA y productos derivados

GRANOS DE SESAMO y productos a base de sésamo

ANHIDRIDO SULFUROSO Y SULFITOS (mayor de
10mg/Kg)

ALTRAMUCES y productos a base de altramuces
MOLUSCOS y productos a base de moluscos
LEGUMINOSAS y productos a base de leguminosas

El producto NO CONTIENE ninguno de los alérgenos de
la lista

13. ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE: Conservar a -18 °C
14. FECHA DE CADUCIDAD: 24 meses
15. PREPARACION: Cocinar completamente antes del consumo.

16. POBLACION DE DESTINO: Toda la poblacion.

CUMPLE LAS DISPOSICIONES COMUNITARIAS Y ESPANOLAS DE DIRECTA
APLICACION
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