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EULOGIO MATO, s.q.

CarnesFrescasyCongeladas

FiCha TéCﬂica > CODILLO CERDO CORTADO “JS” CONG.

FT: 401208

CODIGO: 60401208

DESCRIPCION

Parte de las extremidades anteriores y posteriores del
cerdo que se corresponden con las piernas y antebrazo
Partido por la mitad.

Parametros segiin normativa CE 1441/2007 Y CeNAN

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Parametros Valores

Aerobios mesofilos (u.f.c/g) | < 10°

Enterobacterias (u.f.c/g) <10?

E. Coli (u.f.c/g) <10

Staphylococcus aureus <10?

Salmonella enterica Ausencia/25¢g
Listeria monocytogenes Ausencia/25¢g

‘ Alérgenos y OGM ‘ No presentes ‘

PRESENTACION COMERCIAL CAJA

Tipo de conservacion Congelado

Cajas por palet 180 Cx.

Peso aprox. por palet 900 Kg.

Tipo de envasado Granel Interfoliado
Peso aprox. por envase 5 Kg. NETO

Tipo de paletizado 9 Cx. X Fila

CONSERVACION Y DISTRIBUCION

Temperatura de Conservacion | - 18 2C
Temperatura de transporte -18°eC
Fecha de caducidad / Vida util | 18 Meses.

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

uso

ASPECTO: NORMAL

COLOR Y OLOR CARACTERISTICOS DE CARNE DE CERDO

Procesado en la industria alimentaria / Someter a tratamiento térmico antes del consumo.

REALIZADO POR:

APROBADO:

APROBADO:




