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DENOMINACION COMERCIAL DEL PRODUCTO 

Caracoles cabrillas escaldadas y ultracongeladas:  -G-, -M-. 

Caracoles de tierra (Otala láctea)  

CLASIFICACIÓN DEL PRODUCTO 

Caracol de tierra transformado 

Nombre Científico: Otala láctea 

MARCAS COMERCIALES BAJO LAS QUE SE PRODUCE, ELABORA, TRANSFORMA O ENVASA 

Nombre comercial:  Los Abuelos Caracoles 

DEFINICIÓN 

Se denominan << caracoles>> a los gasterópodos terrestres de las especies Helix  y de las especies 

pertenecientes a la familia de los acatínidos. 

Se denominan <<productos transformados>> a los productos alimenticios obtenidos de la 

transformación de productos sin transformar. Estos productos pueden contener ingredientes que 

sean necesarios para su elaboración o para conferirles unas características específicas. 

 COMPOSICIÓN CUALITATIVA 

Caracoles 100 % 

INGREDIENTES 

Caracol( Otala láctea) 

PRESENTACIÓN – ENVASADO Y EMBALADO 

Material de envasado 

 

En bobinas de polietileno -( PET, PEBD TR) 

Peso neto/producto envasado 

 

2  kg, 1 kg 

Packaging Caja de cartón  Master de 10 kg con: 
                                                 5 bolsas de 2 kg 
                                               10 bolsas de 1 kg 
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ETIQUETADO 

 

Todo lo referente al etiquetado va impreso en los envases o adheridos a los mismos mediante 
etiquetas  

Información que consta en el envase (bolsa)                

 
 LOS ABUELOS CARACOLES 
Los Abuelos Caracoles,s.l. Ctra. N-IV. Km 393.300  14610 Alcolea ( Córdoba)  
Tfnos: 957 756012     Fax: 957 756005 
e-mail: administracion@losabueloscaracoles.com 
www.losabueloscaracoles.com 
 
CARACOLES ESCALDADOS Y ULTRACONGELADOS 
 
Ingredientes: Caracol(Otala láctea) 
Origen: país de procedencia. 
LOTE:  año de producción / orden correlativa de lote en que se produce. 
FECHA DE CONGELACIÓN: se indica  día, mes y año 
FECHA DE CADUCIDAD: se indica  día, mes y año  
 
Peso Neto( kg):  2kg / 1 Kg 
Conservar a  -18ºC  
En el Hogar:     Congelador (*) 1 semana 
                                                 (**) 1 mes 
                                                 (***) 5 meses 
No romper la cadena de frío      
No volver a congelar una vez descongelado el producto          
                                                                                                                                       
Modo de empleo : 
Añada agua en una cazuela hasta cubrir el producto y descongelar. Una vez 
descongelado cambiar el agua, condimentar y hervir durante 50 o 60 minutos para 
combinar con sofritos, salsas, paellas o caldos especiados,etc… 
Información Nutricional (100g) 
 
FORMATO DE PRODUCTO ( este se indicará en la caja) 
       

 

         ES 

 12.7742/CO 

         CE 
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TOLERANCIAS MICROBIOLÓGICAS: (Reglamento (CE) nº 2073/2005 de la comisión de 15 de 

noviembre de 2005, modificado  por el Reglamento (CE) nº 1441/2007: 

Parámetro analítico:      Salmonella 
Unidad de expresión:   u.f.c / 25 gr.  
Método:                RV XLD/VB 37ºC 

Valor  Límite:  n=5, c=0, Ausencia
  

 

INFORMACION NUTRICIONAL (100 g): 

 

 

 

 

 

 

CODIFICACIÓN  DEL PRODUCTO: 

El producto irá acompañado de las siglas  - G - ó  - M -, según el tamaño del producto, 

considerándose  

-G-:  tamaño grande calibre( 24-26 mm Ø,  100 – 120 piezas/kg ) 
-M-: tamaño mediano   (20-22 mm Ø,  120 – 140 piezas/ kg) 
 Producto calibrado (El calibre de este producto será homogéneo pero variable según la época 
del año.) 
Códigos de barras: 

FORMATO BOLSA CAJA 

10 X 1 KG  - G -  8437009547212 8437009547229 

5 X 2 KG    - G - 8437009547175 8437009547182 

10 X 1 KG  - M -  8437009547458 8437009547465 

5 X 2 KG    - M - 8437009547359 8437009547366 

 

 

PARAMETRO VALOR UNIDADES 

VALOR ENERGÉTICO 58 Kcal 

247 Kj 

PROTEÍNAS 10,3 g 

HIDRATOS DE CARBONO 
de los cuales  azúcares 

2,6 g 

< 0,5 g 

GRASAS 
de las cuales saturadas 

0,7 g 

0,3 g 

SAL  0,1 g 
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TIEMPO DE VIDA ÚTIL 

24  meses desde la fecha de envasado 

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO 

Se almacena  en cámara  frigorífico con un intervalo de Temperatura -18ºC a  - 21ºC 
Se realiza la rotación del producto  en las cámaras:  Sistema FIFO. 
 
 
CONDICIONES DEL TRANSPORTE 

 Se efectúa en vehículos de transporte autorizados, limpios y desinfectados, que aseguren el 

mantenimiento de la temperatura del producto hasta su entrega. El producto no se transportará 

conjuntamente con sustancias no alimentarias. 

Temperatura:  -18 ºC 
Evitar el contacto con las superficies del vehículo de transporte. 

CONTROL DE CALIDAD 
El producto se somete a un control basado en un sistema de APPCC implantado en  
Los Abuelos Caracoles, s.l. 


