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DENOMINACION:

CABEZAS DE PULPO COCIDAS CONGELADAS

NOMBRE CIENTIFICO

Octopus vulgaris

DENOMINACION COMERCIAL
OFICIAL DE LA ESPECIE:

Pulpo

DESCRIPCION:

Cabeza del pulpo " Octopus vulgaris " que ha sido cocida y desprovista de la boca y de
la masa visceral, enfriada de forma rapida en tunel hasta congelacion.

Procedente de las zonas FAO 34 (Atlantico Central Este) congelado.

METODO DE PRODUCCION
ZONA DE PESCA

Indicado en la etiqueta del producto.

CODIGO FAO
CARACTERISTICAS ﬁzTglzchc;celplca del pulpo, carne compacta y limpia, firme con olor y color propia
ORGANOLEPTICAS: pecie.

INGREDIENTES:

Pulpo (Octopus vulgaris)

DECLARACION DE ALERGENOS:

REGLAMENTO (UE) N2 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO de 25 de
octubre de 2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor [...]:

CONTIENE: C
NO CONTIENE: N
CONTAMINACION CRUZADA: T

CEREALES con GLUTEN y derivados (>20 mg/Kg)
LECHE y derivados (incluida la lactosa)

HUEVO y productos a base de huevo

SOJA y productos a base de soja
FRUTOS DE CASCARA y productos derivados
CACAHUETES y productos a base de cacahuetes

PESCADO y productos a base de pescado
CRUSTACEOS y productos a base de crustaceos

APIO y productos derivados

MOSTAZA y productos derivados

GRANOS DE SESAMO y productos a base de sésamo
ANHIDRIDO SULFUROSO Y SULFITOS (>10mg/Kg)
ALTRAMUCES y productos a base de altramuces

nl2|2|2|2|2|4H|4|2]|2|2|2|2]|2

MOLUSCOS y productos a base de moluscos
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DEL PRODUCTO:
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g

CABEZA DE PULPO COCIDA CONGELADA
OCTOPUS VULGARIS {OCT)

INGREDIENTES: Pulpo (MOLJSCO), aguay 53l Amladdams £-330.
PUEte Contener Taz: de CRUSTACED y PESCADD.

H. Carbong: 0 g; Azdcar.

INFORMACION NUTRICIONAL POR 100 &
Enangla: 305 KUV 73 Kical; Grasas: 0.8 g; 3. Saturadas: 0.2 g;
-0g, Profefras: 1539, 83l 01 g

CONSERVACION:

Cansanvar 3- 18°C

M. PRODUCCION! ARTE PESCA
Capirada’ Nasas y rampas.

ZONADE CAPTURA

PESD NETO {KiG):

FAD 34 K
MODO DE PRESENTACION: FECHA COCCION:
Cabars cooids Cong 2343 Mo waiver 3 :
oong alar una wer descang alada. 130T
LOTE: FECHA DE CADUCIDAD: | 4
MC180720 I

e Nombre del producto
e Denominacidn cientifica

e Razdn social y domicilio de la empresa

e Relacidn de ingredientes
e Informacidén nutricional

e Normas de conservacion del producto
e Método de produccién/Arte de pesca

e Zona de pesca (FAQO)

e Peso neto

e Modo de presentacién

e Fecha de congelacion

e Lote: cuyas dos primeras siglas hacen referencia a “Mariscos Caballero”
seguidas de 6 digitos numéricos que corresponden a la fecha de envasado.

e Fecha de consumo preferente

ALMACENAMIENTO

Mantener a — 182C. Una vez descongelado, no volver a congelar.

LOTE Fecha de congelacién y envasado.
FECHA DE CONSUMO L
PREEERENTE Antes de 24 meses desde la fecha de congelacion.

ENVASE/ EMBALAIJE:

ENVASADO:

Envasadas en film transparente de uso alimentario.

EMBALAJE:

- Caja de cartdn con etiqueta en el exterior de la misma.

- Peso aprox. aprox. 5 Kg / caja.




