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• Denominación comercial: Calamar. 

• Nombre científico: Loligo vulgaris. 

• Origen: Marruecos.  

•  

 

 

 

• 

 

Zona de captura: Área FAO 34. 

• 

• 

Consumo preferente: 24 meses. 

Temperatura de conservación: -18ºC 

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS 

• 

• 

• 

• 

Ausencia De Cuerpos Extraños: Sí 

Cadmio: máx. 1 ppm 

Mercurio: máx. 1 ppm 

Plomo: máx. 5 ppm 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

• Aspecto: bueno. 

• 

• 

Color: natural. 

Textura: buena. 

• 

• 

Sabor: bueno. 

Olor: característico marino. 
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PACKING: 

Congelado IQF a granel, envuelto en plástico 
transparente de polietileno y en cajas de peso 
variable 

*Materiales aptos para estar en contacto con 
los alimentos. 

 

ETIQUETADO ACORDE A LA LEGISLACIÓN DE LA UE

 

  
 

 

El producto no contiene organismos modificados genéticamente (O.G.M.) ni ingredientes procedentes de 

O.G.M. 

Producto no sometido a radiaciones ionizantes. 


