
  

 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 
 

Despiece Congelado 

Código: P1334C 
Edición: 00 
Redacción: Calidad 
Aprobación: Comercial 
Última revisión:  Marzo17 

ARTÍCULO AXAPTA: P1334C                  CÓDIGO EAN: 18436561166609 
IDIOMA: Español 
DENOMINACIÓN   COMERCIAL: SOLOMILLO  IBÉRICO CONGELADO  

ANIMAL / CATEGORÍA                    SACRIFICIO 
      CERDO                                               SIN ESPECIFICAR                              

 
 

COLOR                                                CLASE                                         
      -                                                           -                                                     
CALIBRE 
      -   
DESCRIPCIÓN GENERAL 
Pieza de carne procedente de la parte lumbar, alojada entre las costillas 

inferiores y la columna vertebral, procedente del despiece de la canal 

de cerdos ibéricos adultos. Sin ningún tipo de tratamiento  

INGREDIENTES/ALÉRGENOS  
No / Ausencia de alérgenos 
 
VALORES MICROBIOLÓGICOS                                                               VALORES NUTRICIONALES 
 Almidon (g/100g)   - 

Colesterol (mg/100g)  - 

Fósforo (mg/kg)   - 

Grasa (g/100g)   6.3 

De las cuales saturadas  2.2 

Hidratos de carbono (g/100g)   <0.50 

De los cuales azúcares  <0.50 

Hierro (ppm)   - 

Polialcoholes (g/100g)   - 

Proteínas (g/100g)   21.5 

Valor energético   142 Kcal – 594.1 kJ 

 

E. Coli   <1x 102 u.f.c/g 

Staphylococcus aureus  <1 x 102 u.f.c/g 

Listeria  Ausencia/ 25gr.  

Salmonella Ausencia/ 25gr.  

  

 

MODO DE CONSERVACIÓN : Conservar a -18ºC 

VIDA ÚTIL: Congelación + 24 meses  

USO PREVISTO: 

Destinado al consumo humano. Cocinar completamente antes de su consumo.      

CARACTERÍSTICAS ORGALOLÉPTICAS: 

El producto una vez descongelado adquiere un aspecto, color y olor característico de la especie y producto. De textura 

tersa, sin pegajosidad al tacto. Sin glándulas, tumores, hematomas ni huesos fracturados. Libre de suciedad o 

elementos extraños. 
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ENCAJADO 

 
  

 
 
 

 

 

EMBALAJE 
 

Color   Anónima blanca  
 

 

Dimensiones (mm)   388x250x91 

Material   Cartón 

Tara envase   0.225 kg aprox 

Tipo   Caja de cartón 

Nº de unidades 3 paquetes (2 o 3 piezas por paquete) 

Peso unitario 3.5-4 kg (peso variable) 

 

PALETIZACIÓN 

 
 

Altura Total (mm)   1800  
 Material   Madera   

Nº de cajas   162 

Nª de capas  14 

Nª cajas por capa 9 

Peso neto 648 Kg (peso variable) 

Tipo Palet madera europeo 
800x1200 mm 
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ETIQUETAJE 
 

Denominación producto SOLOMILLO IBÉRICO CONGELADO  

 

 

Calibre -  

Ingredientes/Alérgenos No / Ausencia de alérgenos   

Clase - 

Fecha consumo 
preferente   

DD/MM/AAAA (DD=Día. MM= Mes. AAAA = 
Año)   

Fecha  congelación   2 años antes de la fecha de caducidad      

Idiomas   Castellano  

Lote   9ASSS: dig. control + año + semana 

Menciones   Mantener congelado a < -18ºC. No 
recongelar. Cocinar completamente antes 
su consumo.  

Nº RGS   10.17033/SA 

Origen España 

Datos nutricionales   Si   

Peso neto   Peso variable 1-1.2 Kg aprox. por envase 

Código de barras EAN 18436561166609 

 

TRANSPORTE 
El transporte se tendrá que realizar a una temperatura de congelación. 
Los contenedores frigoríficos usados deberán estar completamente limpios y en buen estado para poder garantizar la 
calidad del producto.   

OBSERVACIONES 
Esta ficha técnica está expuesta a modificaciones sin notificación expresa de la empresa distribuidora, impuestas por 
las posibles variaciones de las características de las materias primas, reglamentaciones, etc. 
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