
EDITADO 2020 FICHA TECNICA CALAMARES

LOLIGO VULGARIS

Tamaños: calamar GG:        + 36 cm calamar   P:     22-26 cm

calamar    G:  + 31-35 cm calamar 2P:     18-22 cm

calamar    M:     26-30 cm calamar 3P:     13-18 cm

calamar   4P:       8-13 cm calamar mixto

Origen:

Zona de pesca:

Método Producción:

Arte de Pesca: Redes de Arrastre,sedales y anzuelos,Nasas y trampas

Peso neto

Fecha consumo preferente

Consumo esperado: Consumo tras el cocinado en sus diferentes formatos

Instrucciones de  uso: No necesita

Consumo esperado: A gusto del consumidor

CARACTERISTICAS VALOR NOMINAL TOLERANCIA

UNIFORME Y BRILLANTE AUSENCIA DE COLOR ANÓMALO

SIN OLORES EXTRAÑOS AUSENCIA DE OLOR   ANÓMALO

FIRME Y SIN GOLPES AUSENCIA DE GOLPES

FECHA

2020

OLOR

Lote

SISAL IMPORT. EXPORT S.L.

Descripcion y presentacion

Nombre de la empresa:

Denominación Comercial:

Denominación Científica:

las Palmas de Gran Canaria- España

c/.Doctor Vicente Navarro Marco  nº 87

SISAL IMPORT EXPORT S.L.R.S.I. 12.021479/G.C.

CALAMARES CONGELADOS

producto entero sucio

congelado a bordo / congelado en tierra del producto:

TEXTURA

EMPRESA : FIRMA Y SELLO

Modo de Almacenamiento:

Recepcion@sisalsl.com

FAO O34- ( Atlantico centro - este )

Pesca Extractiva.

Conservar debajo -18º

Moluscos, (Puede contener trazas de crustaceos y pescados)

Envasado en cajas de  cartón corrugado

NUMERO Y AÑO  

MAURITANIA,MARRUECOS , SENEGAL

Alérgenos:

Consumir antes de los 24 meses fecha congelación

variable , según peso 

Unidad de Venta:

COLOR 
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