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	Denominación
	LECHÓN


	Clasificación de acuerdo al REGLAMENTO (CE) Nº 853/2004 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO de 29 de abril de 2004, por el que se establecen normas específicas de higiene de los alimentos de origen animal
	CANAL


	Composición 

	CANAL DE CERDO JOVEN


	Forma de envasado y condiciones de conservación para salida al consumidor

	Por unidades.
Envasado al vacío o sin envasar.

Conservación fresco: entre 0-7ºC
Conservación congelado: entre -18ºC y -25ºC


	Etiquetado:
	Acorde al Reg. CE 1169/2011

	Loteado:
	Se conserva el lote asignado en origen

	Caducidad:
	Fresco sin envasar: 7 días
Fresco envasado al vacío: 15 días

Congelado envasado al vacío: 6 meses

	Condiciones de transporte:
	En vehículo frigorífico específico a tal uso

	Criterios de seguridad:

	Microbiológicos:

Cumplimiento con límites referenciados en Reg. CE 2073/2005 en cuanto a Salmonella, Enterobacterias totales y Aerobios mesófilos.

Químicos:
· Cumplimiento con Reg. CE 1881/2006 y modificaciones: Contenido máximo de determinados contaminantes en productos alimenticios.
OGM:

No se han empleado sustancias procedentes de organismos genéticamente modificados.
Alérgenos

· Declaración según Anexo II del Reg. CE 1169/2011: NO CONTIENE ALÉRGENOS

	Tipo de consumidor:
	Consumidor final y otros establecimientos
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