
 
      

FICHA TECNICA CALAMAR SUCIO BLOQUE ENTUBADO 
 
   PARAMETROS ESPECIFICACIONES 

Materia prima/Nombre 

cientifico 

  Loligo duvauceli 

Nombre comun   Calamar 

Nombre del producto   Calamar Sucio Bloque Entubado 

Ingredientes   Calamar, sal y agua 

Zona FAO   FAO 51 

Metodo de captura Pesca extractiva 

Arte de pesca Redes de arrastre 

Marca Torry Harris 

Empaquetado 3x4 Kg,  6x2 Kg con 10% glaseo 

Material del empaquetado Cajas de cartón corrugado sin grapas con 

bolsas de polietileno. Embalaje primario: 

láminas de polietileno alimentario. 

Peso Congelado    3x4 Kg, 6x2 Kg 

Peso neto sin glaseo    3x3.6 Kg, 6x 1.8 Kg 

Vida util    2 años 

Almacenaje y distribucion   -18 
0
 C 

Transporte Transportado en contenedores 

refrigerados a -18ºC 

 

 

            ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS 

 
 

    PARAMETROS  ESPECIFICACIONES 

APC      500,000/gm max 

E.coli     10 /gm max 

Staphylococcus auries      100/gm   max 

Salmonellae     Absent/25 gm 

Vibrio cholerae     Absent/25gm  

Vibrio parahaemoliticus      <3MPN/25 gm 

 

 

 

 

 



ESPECIFICACIONES QUIMICAS 

 
    PARAMETROS ESPECIFICACIONES 

Cadmio      < 1 mg/kg 

Mercurio    < 0.5 mg/kg 

Plomo     < 0,3  mg/kg 

 

ALERGENOS  

 
1 Cereals & Products   

2. Peanuts & Products  

3. Tree nuts & Products  

4. Milk & Products  

5. Eggs & Products  

6. Celery & Products  

7. Crustaceans & Products  

8. Fin fish  

9. Soyabeans & Products  

10. Lupin & products  

11. Molluscs & Products  

12. Mustard & Products  

13. Seasame seeds & Products  

14. Sulphur dioxide & Sulphites  

 

       VALORES NUTRICIONALES 

 
Serving size  100 Gm 

Calories 98 Kcal 

Fat 1.5 gm                 

Saturated fat 0 g        

Sodium 50   mg 

Protein  18 gm 

Cholesterol 233  mg        

Carbohydrate 4  gm 

Sugars  0 gm 

Dietry fibre 0  g        

Calcium 32  mg 

Vitamin A  0  gm 

Vitamin C  4  mg 

 

                                        OTHER SPEC. 

 
Organismos Modificados 

Geneticamente (GMO) 

No aplica 

Certificaciones ISO 22000-2005, BRC-

Issue 6 GRADE - A 



 


