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RGS. N° 40.036239/PO

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PRODUCTO

Coadigo /
Referencia:

FT-CO-071

PRODUCTO: LANGOSTINO AUSTRAL - GAMBON CONGELADO

ESPECIE Pleoticus Muelleri

METODO DE PRODUCCION | Pesca extractiva. Arte de pesca: Redes de arrastre
ORIGEN Pescado en Atlantico Suroeste, Zona FAO 41 (Argentina)
USO PREVISTO Distribucién — cocinar previo consumo

VIDA UTIL 24 meses tras fecha de congelacion

FORMA DE PRESENTACION

Langostino entero crudo presentado en estuches de 2 kg
Congelado a bordo en tinel.

Calibre 1 - 10/20
Calibre 2 - 20/30

Articulo Pesciro: 01343
Articulo Pesciro: 01422

porcion comestible)

ikl (AR Calibre 3 - 30/40 Articulo Pesciro: 01432
Calibre 4 - 40/60 Articulo Pesciro: 01505
GLASEO Sin glaseo
Peso Neto / Peso Escurrido |12 Kg (6x2 Kg)
INGREDIENTES Langostino austral (crustaceo), antioxidante E-223 (sulfitos).
Aspecto: Langostino entero congelado a bordo en tunel
camaCTERiSTICAS | 9okt coaciereo de e specte
ORGANOLEPTICAS Lo gun tiraje. .
Olor y sabor: Caracteristico de la especie.
Textura (carne): Firme.
Energia: 406 kJ/ 97 kcal
CARACTERISTICAS Gras‘_’j‘js: |°'9 ) ales saturadas: 0
NUTRICIONALES Hidralos de carbono: 0g
(valor medio por 100 g de -9

-de los cuales azlcares: 0g
Proteinas: 229
Sal: 0.77g

CARACTERISTICAS DE CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

CARACTERISTICAS FISICO-
QUIMICAS

Sustancia Presencia / Ausencia
OMG’s Ausencia
Aditivos Antioxidante E-223
Alérgenos CRUSTACESE F(Ip-rrggia especie),
Parametro Valor Limite
Plomo 0.5 ppm
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PRODUCTO: LANGOSTINO AUSTRAL - GAMBON CONGELADO
Cadmio 0.5 ppm
Mercurio 0.5 ppm
Sulfitos 150 ppm
ESPECIFICACIONES . Parémetro _ _ Valoz Limite
MICROBIOLOGICAS Aerobios mesofilos (31°C+/-1°C) 1x1 0d u.f.c./g
Enterobacteriaceas totales 1x10% u.f.c./g
Salmonella Ausencia/25g

PRESENTACION.- ETIQUETADO Y ENVASADO DEL PRODUCTO

MENCIONES DEL
ETIQUETADO

Denominacion comercial y cientifica de la especie
Modo presentacion y/o tratamiento

Zona de captura

Método de produccién

Arte de pesca

Pais de origen

Ingredientes

Peso Neto

Numero establecimiento autorizado
Identificacion de la empresa comercializadora
Fecha de Congelacion

Fecha de Consumo Preferente

Lote

Condiciones de Conservacion

ENVASADO

No se utilizaran grapas u otro
elemento de riesgo en los
embalajes.

PRIMARIO:
- Estuche 2 kg con lamina pléstica interior.

SECUNDARIO: Caja Master - 12 kg

Base: 6 cajas

E}:rlaggeztADo Filas: 9 cajas
(1200x800mm) Palet: 54 cajas (648 kg neto)

*Puede hacerse a 60 cajas o por bases de 6 en funcion necesidades del cliente.
Editado por: Oscar Pérez, Director de Calidad Aprobado por: Francisco Gémez, Director de Compras
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