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DENOMINACION DE VENTA DEL PRODUCTO:

KOKOTXA DE BACALAO CONGELADO

DENOMINACION CIENTIFICA:

Gadus Morhua

ZONA DE CAPTURA/ORIGEN:

FAO 27

INGREDIENTES:

kokotxa de Bacalao

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

* Olor: a producto fresco

+ Color: blanquecino

* Sabor: propio de su especie
* Textura: consistente

CRITERIOS FISICOS/QUIMICOS:

Producto exento de contaminantes fisicos y quimicos

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS:

INDICADORES

Aerobios meséfilos a 30°C: < 1.0x10.E6 ufc /g
Enterobacterias: <1.0 x10.E3 ufc/g
Coliformes fecales: < 100 ufc/g

PATOGENOS

L.monocitogenes: Ausencia en 25g

E.coli: < 100ufc/g

Salmonella/Shigella: Ausencia en 259
Staphylococcus aureus: < 1.0 x 10E2

ALERGENOS:

Pescado y productos derivados

OGM

El establecimiento declara que el producto arriba mencionado esta
fabricado con ingredientes procedentes de materias primas no
modificadas genéticamente y que durante su elaboracion no se ha
producido contaminacién con ADN o proteina modificada
genéticamente

TRATAMIENTOS TECNOLOGICOS:

El producto ha sido sometido a la accién del frio hasta lograr en el
centro del mismo por lo menos (-18°C) tras su estabilizacion térmica.

INFORMACION NUTRICIONAL:
(por 100g de porcion comestible)

valor energético 63kcal/263kJ
Grasas: 1,89
de las cuales saturadas 0,39

Hidratos de carbono: Og
de los cuales azucares Og

Proteina 12 g
Sal 0,259

PRESENTACION DEL PRODUCTO:
ENVASADO:
EMBALADO:
PALETIZADO:

El producto se presenta envasado en bandejas de poliestireno de
Caja de cartdn de uso alimentario
Palet tipo Europeo
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ETIQUETADO:

INFORMACION

Denominacion del producto

Ingredientes

Peso neto

Fecha de caducidad

Condiciones especiales de conservacion

Modo de empleo

N°lote

Identificacion de la empresa:nombre o razén social y domicilio
N°RGSA

CONDICIONES DE CONSERVACION:

Mantener a temperatura de congelacion a < -18°C

No se debe alterar la cadena de frio (respetando la temperatura de
conservacion) desde gue se produce la congelacion hasta que se
consume el producto

VIDA UTIL DEL PRODUCTO:

12 meses desde la fecha de envasado en condiciones de
conservacion adecuadas

POBLACION DE DESTINO:

Poblacién en general, excepto alérgicos a pescado y derivados

USO ESPERADO POR EL CONSUMIDOR:

Este producto se somete a un tratamiento térmico de cocinado previo
a su consumo

DISTRIBUCION Y TRANSPORTE:

En congelaciéon a <-18°C

Elaborado por:
DPTO CALIDAD

Revisado y aprobado por:
DPTO CALIDAD
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