
TAMAÑO :  
700g, 1kg o 2kg
CONGELADO:
Al Vacio �

FECHA DE CADUCIDAD : 18 meses

ESPECIFICACIONES TECNICAS :
Lugar de transformacion / conditionamiento : Empresa SOVIPOR - FR 56-257-001 CE
Producto no sumitado al etiquetado OGM (reglamento CE 1829/2003-1830-2003)
Producto non ionizado (directiva 1999/2 CE)

Carne de pavo con piel

 

100 por 100g

500 166 kcal/691 kJ

500 13,5

- 1,4

11,6

8
17

 MICROBIOLOGIA
(en UFC)

Dimension de la caja 470*284*105

136 cajas / palet 100x120

Cantidad de piezas /carton

HVIA

N° sanitario

Salmonella/25g

Temperatura : Inferior o igual a -18°C

13
104 cajas / palet 100x120

Cantidad de Hileras / paleta 17

FR 56.257.001 CE o FR 22.241.001 CE

8

Cantidad de cajas / Hilera
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SOVIPOR

Clostridium perfringens/g

136 cajas / palet 100x120

E.coli B-glucoronidase +/g

Cantidad de cajas / Hilera

FICHA TECNICA

REDONDO DE PAVO CON SALMUERA CONGELADOREDONDO DE PAVO CON SALMUERA CONGELADOREDONDO DE PAVO CON SALMUERA CONGELADOREDONDO DE PAVO CON SALMUERA CONGELADO

- Alèrgenos presentes en la receta : Trigo, soja. 
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Redondo 2kg 
470*284*105

ACONDICIONAMIENTO / PALETIZACION :

Redondo 1kg
470*284*105

Piezas de 700g, 1 o 2 kg de forma cilindrica, bajo red elastica y pelicula alimentaria.

Fecha de creacion: 15/03/13

Redondo  700 g 

photo

Agua, sal, dextrosa, proteina de soja, proteina de trigo (gluten), jarabe de glucosa, estabilisantes ( E508, E450, E451, E452),  almidon de trigo, 
gelificante E407, antioxidante E301,  aromas.

DESCRIPTION :

INGREDIENTES :

Staphylococos coagulase +/g Energia

Proteinas
Glucidos

Lipidos

INFORMACIONES NUTRICIONALES

Valor nutritivo medio

9 8

Ultima actualizacion : 04/03/15


