Avda EI Chopo,n° - 4,
Santiago de Cartes.(Cantabria)

FICHA DE PRODUCTO et

RSI:E-26.02816/S-CE

REFERENCIA: FILETE DE JOHN DORY 220/+ C/PIEL CODIGO: 167650102
PROVEEDOR AUTORIZADO: N° AUTORIZACION:
Pais de origen : China Zona de captura: Oceano Pacifico FAOG61

Metodo de produccion: Pesca extractiva.

CARACTERISTICAS PRODUCTO

Peso neto: 1x6kg Peso neto escurrido:  1x4,5kg
Tolerancia sobre la media: Peso neto TU1/TU2

5% de desviacion en el glaseo si se cumple la condicion anterior.

Talla: 220/+ glpza Maximo: Minimo: 2209

Composicion detallada: Filete de pez san pedro( Zeus Faber), estabilizador(E330, E-331)
Tolerancia:

Lista de aditivos(incluido carry-over): Estabilizador(E330, E-331)

Ingredientes que poseen aditivos:

Modificacion genetica de algun componente: No

Alergenos: si, contiene pescado.

Descripcion del producto:

Visual: filete de San Pedro con piel
Para su consumo necesita tratamiento domestico adicional
Tolerancia:
Color: Caracteristico de la especie
Sabor: propio del pescado, sin sabores extrafios.Neutro
Olor: Propio del pescado,sin olores extrafios.

Consistencialtextura: firme y tersa

CARACTERISTICAS LOGISTICAS

Unidades venta por palé: 117 cajas Base: 9 cajas Altura: 13 capas
Lote: xxxx/yylzz (afio/mes/dia) Caducidad: 24 meses tras fecha envasado
Temperatura almacenamiento: 18 +/- 3°C Temperatura transporte: 18 +/- 3°C
Paletizacion 12 capa Paletizacion 22 capa
CODIGO EAN 13:8410809130402 CODIGO EAN 14 58410809130407

Ed:5 Rev:1 Fecha: 20-03-2014 pag 1de 2.



FICHA DE PRODUCTO

Avda EI Chopo,n° - 4,
Santiago de Cartes.(Cantabria)
Telf.942835000/Fax:942835141

RSI:E-12.00013/S-CE

RSI:E-26.02816/S-CE

REFERENCIA: FILETE DE JOHN DORY 220/+ C/PIEL CODIGO:

167650102

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Max. unidades
Recuento total de aerobios mesofilos(31°C+/-1°C): 1 x 10e6 ufclg
Enterobacterias totales: 1x 10e3 ufclg
Salmonella -Shigella ausencia/25 g

CARACTERISTICAS FISICO - QUIMICAS

Max. unidades
ppm
BVNT: 35 mgN2/100g
Tolerancia: Maximo tolerado: 40 mgN2/100g , si no hay olor.
Ficha elaborada por: Laura Marcos Revisada y aprobada por: Laura Marcos

Documento con control informatico, no necesita firma.
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ANEXO DISENO Y ETIQUETAJE

Avda EI Chopo,n° - 4,

Santiago de Cartes.(Cantabria)

FICHA DE PRODUCTO

Telf.942835000/Fax:942835141

RSI:E-12.00013/S-CE
RSI:E-26.02816/S-CE

ALTA CALIDAD EBAJO CERO

REFERENCIA: FILETE DE JOHN DORY 220/+ C/PIEL

CODIGO:

167650102

DISENO DE ENVASE

Etiquetado/marcas envase:

Largo:

No lleva.Formato catering y va embolsado cada filete individualmente.

CODIGO EAN 13 : 8410809130402

Ancho:
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Avda EI Chopo,n° - 4,
ANEXO DISENO Y ETIQUETAJE Santiago de Cartes.(Cantabria)

FICHA DE PRODUCTO et

RSI:E-26.02816/S-CE

| 'REFERENGIA: ~ FILETE DE JOHN DORY 220/+ CIPIEL CODIGO: 167650102
DISENO DE CAJA Y ETIQUETA
Medidas de la caja: | 39x25x14 | medida exterior con Ia caja llena.

Se admitiran pequefias diferencias siempre que no afecten al paletizado.

CODIGO EAN 14 58410809130407

MANTENER A-18'C
UNAVEZ DESCONGELADO NOVOLVER A CONGELAR

@ Y] Wyl

ULTRACONGELADOS

ULTRACONGELADOS

T

I

ALTA CALIBAD DAJE CERD ALTA EALIBAD BAJD CERD

Etiquetado master:  Impreso en la caja

La etiqueta puede ir impresa o pegada.
La talla, con una altura de al menos 2 cm, deberé ir en ambos laterales de la caja

FILETE DE PEZ DE SAN PEDRO CON PIEL/FILLET DE PEIXE-SAO-PEDRO COM PELE
FILLETO DI PESCE S.PIETRO CON PELLE

P ULTRACONGELADO / ULTRACONGELADO / SURGELATO

Ingredientes/Ingredientes/Ingredienti: Filete de pez san pedro,estabilizador (E-330, E-331)./ Fillet de peixe-sao-pedro, estabilizador (E-330,E-331).
Filleto di pesce S.Pietro, stabilizzanti (E-330,E-331).

Nombre cientifico/Nome cientifico/nome scientifico: Zeus faber

Tamario / Tamanho / pezzatura:

Zona de captura / Zona de captura/Zona di cattura: Oceano pacifico FAO 61

Método de produccién/Metodo de produgao/Metodo di produzione: Pesca extractiva/capturado no mar/prodotto della pesca im mare
Lote/Lote/Lotto:

Fecha de congelacién/Data de congelagao/Data di congelamento:

Consumir preferentemente antes del /Consumir de preferéncia antes de/Da consumarsi preferibilmente entro:
Pals de origen/Pais de Origem/Paese di origine: China
N° de autorizacién/N° de autorigao/N® autorizzazione:

Peso neto/Peso liquido/Peso netto:1x6kg

Peso neto escurrido/Peso liquido escorrido/Peso al netto della glassatura: 1x4.5kg
FROXA,S.A.

Avda el Chopo N* 4
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