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= BURGUER MEAT VACUNO

Familin: PREPARADOS

codigo artleulo: o101
MATERIA PRIMA: Magro procedente del despiece de vacuno/ trimuming from deboning of bovine
INGREDIENTES: Carne de vacuno (£7%), agua, havina de arvoz, fibra vegetal, dextrosa, conservador (sulfito
sodico), antioxidantes (E-201,E-331iiL), colorante (E-120).
Rango de peso / Welght Range: 1,2 kg.
vida util / Shelf Life: envasado + 1€ meses / pack + 1€ months
Método de Producceion / Productlon methoa:
> Mezclar el magro con los aditivos
> Pleado

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO / PRODPUCT CHARACTERISTICS

VALORACION NUTRICIONAL (100 g) / NUTRICIONAL | ALERGENOS / ALLERGENS

VALUE (100 g) Contiene sulfito sédico / Contains sulfites
VALOR ENERGETICO 919 kj/ 221 keal
GRASAS 155 ‘. |
ACDOS GRASOS SATURADPOS 7769 Gluten | Gluten ;l‘iﬂvuff;g’ Pescodol fish  Moluscos/ Moliuses  Soja / Soy ﬁlh’wrlumsflu‘ﬂm Lacteos! Dalry

HIDRATOS DE CARBONO 29 _
AZUCARES <059 f
PROTEINAS 16,9 .

Sésamo / Sesame  Frutos secos! Nuts Apio/ Celery Mosta:

tard S0 - Sulfitos Cacavets / Peanut Crustéceos.

SAL 0,29 500 Sulftes Crustaceans
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS / CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Y DE CALIDAD/
MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS ORGANOLEPTIC AND QUALITY CHARACTERISTICS
Escheriehia coll i, <1.0 x 102 ufe/g * Color vosado tipico de la carne cruda/ Pink colowr, typieal of raw
Salmonelld 10 g...ooooiiiiiii Negativo meat

* Porcentaje de grasa inferior al 20%
* Relacibn tejido conjuntivo/proteinas de carne tnferlor a 15%

Realizado por: / issued BY: Aprobado por: / Approved By
Virginia Aledzar- veterinary surgeon of the Quality department Francisco Oviedo - Production department
FICHA TECNICA D-42 /02 Fecha dltima revision / Latest version: 21/03/2017
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Lote/Batct: 21040

(01)98422930701010(17)170304 (3102)000720 (10) 21040

(01)98427930701010 (10) 21040

ENVASADO - EMPARIUETADD / PACKING SPECIFICATION

Plezas por caja / units per Box: & unid. / units.

Pldstico / Film: Transparente / Clear

Tipo de envasado / Packing type: vaclo / Vacuum-packedt
Cajr / Box: BZF5 X 98 X 290

Ko, por eaja/Kae, per box,: 7,2 Ko, aprox./approx.

cajas por capa / N2 Boxes per Layer: €

capas por palet / Ne Layers per pallet: 1

cajas por palet / N2 Boxes per pallet: 144

Tipo de palet / Type of pallet: Ewropallet (120 x €0)

T8 de conservacibn / Storage Tewperature: -1° C

T8 de transporte / Transport Teveperature: 122 C

Lote / Batch wumber: Codigo interno de produccion / nternal production number

RECOMENDACIONES PE USO Y PURLICO OBJETIVO / USE RECOMENDPATIONS AND TARGET POPULATION

cocinar completamente antes de su conswmo / Cook before use
Conservar en congelacion a -182C / Keep frozew at -1£2C
Descongelar en refrigeracion / Defrost in vefrigeration
una vez descongeladlo no volver a congelar/ Once defrosted, do not freeze again
g vez ablevto, consumlr preferentemente antes de 24 horas/ Ownce opened, best before 24 horas
Producto apto para todo el publico en general salvo por vestricclones sociales, culturales, sanitarios Y religlosos/
No use restriction, but for soctal, cultural, health or veliglous reasons
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