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= PREPARADO DE ENTRECOT DE VACA

Fawmilin: PREPARADOS
codigo artleulo: #4352

DESCRIPCION DEL ARTICULO: Lomo de vaca wmarinado, congelado Y porclonado.

MATERIA PRIMA: Lomwo de vacuno

INGREDIENTES: Lomo de vacuno (20%), agua, protelna de soja, sal, dextrosa, antloxidantes (E-231, E-201)
Rango de peso / Welght Range: unidades de aproximadamente 250 g.
vida til / Shelf life: envasado + 12 meses / pack + 1€ months

Métooo de Produceidn / Production method:
nyectar La sabmuera en la pleza
envasado al vaclo

Congelacion

Porclonado

YV V VYV

CARACTERISTICAS DEL PROPUCTO / PROPUCT CHARACTERISTICS

VALORACION NUTRICIONAL (100 g) / NUTRICIONAL
VALUE (100 g)

VALOR ENERGETICO =61 R)/ 5 keal
GRASAS 1,69
ACIDOS GRASOS SATURADOS 0,99 ¢
HIDRATOS DE CARBONO <1g
AZUCARES <059
PROTEINAS 17,18
SAL 0,95

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS /
MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS

Salbmonella......... ... Ausencia en 10 9
E.COLoiiiiiiiii, 5000 ufe/ o

ALERGENOS / ALLERGENS
Contiene soja/ Contains soY

OACICIO

Giluten / Gluten Huevo / €9g Pescadof Fish Moluscos [ Molluscs Soja / Soy Rllmmu::s ! Lupin Lécteos/ Dairy

@0@2@®©

Sésamo / Sesame  Frutos secos/ Nuts RAplol Celery Mosta: ard SOz~ Sulfitos Cacavete / Peanut Crustaceos
SO Sulfites Crustaceans

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS / ORGANCLEPTIC
CHARACTERISTICS

Color vosado tip’uco de la carne cruda/ Pinke colour, tgp’wm of raw
meat
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INFORMACION NUTRICIONAL (100 .
VALOR ENBROETIEO. 361 ki /86 kes) AZUCARES: « 06
GRASAS: 16 5, e
PROTEINAS: 17,
AGIDOS GRASOE SATURADOS 0,99¢, BAL 095, —
HIRATOS DE CARBONO: « 1 g, s

| INFORMACION NUTRICIONAL (100 g)
| avox sisnosmco: se1 i85 esl ALUCARES: < 05ip,

GRABAS: 16 5, FROTEINAS: 17,16 ¢,
ACIDOS GRASOS SATURADOS: 099 5, BAL: 090,
HIDRATOS DE CARBONG: « 1 g,

[T

Fecha BrodnccionC engrl wcion

o r:i:m- ccn :va on / Fecha de cad / i St Teoes 6% omervad 01/20”
P o e caduckiad: Fecha Ge catocid
5 %0, v o per ba cadena de frio -18°C m?m] 8 ralucio Cougeiats, vo Tamper la cadena de frio 18° ! ]7/('7/%18
Frozen produet. .

Loté/Batcl 6 3102
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ENVASADO - EMPARIUETADD / PACKING SPECIFICATION

Plezas por caja / Lnits per Box: variable

Pldstico / Film: Transparente / Clear

Tipo de ewvasado / Packing type: En cajas de carton protegidas con
film e interfolindas

Caja/Box: =75 X 98 X 290 wmum

Ko por caja/Kg. per box.: 5 Ko aprox./approx.

Ccajas pov capa / N2 Boxes pev Layer: €

Capas por palet / N2 Layers per pallet: 18

cajas por palet / N2 Boxes per pallet: 144

Tipo de palet / Type of pallet: Ewropallet (120 x €0)

T8 de conservacibn / Storage Tewperature: -1° C

T8 de transporte / Transport Teveperature: 122 C

lote / Batch nwumdber: Codigo interno de produccion / nternal
production number

RECOMENDACIONES PE USO Y PURBRLICO OBJETIVO / USE RECOMENDATIONS AND TARGET POPULATION

cocinar completamente antes de su conswmo / Cook before use
Conservar en congelacion a -182C / Keep frozew at -1£2C
Descongelar en vefrigerncion / Defrost in vefrigeration
Una vez descongelado no volver a congelar/ Once defrosted, do not freeze ngain
Lna vez ablerto, consumlr preferentemente antes de 24 horas/ Owce opened, best before 24 horas
Producto apto para todo el piblico en general salvo por vestricclones soclales, culturales, sanitarios y religiosos/
No use restriction, but for social, cultural, health or veliglous reasons
No aiadiv sal/ No salt needed

Aprobado por: / Approved BY:

Realizado por: / issued By):
Francisco Oviedo - Production department
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