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Rodajas congeladas de queso de cabra fresco

1. INFORMACION

ORIGEN:
CALIBRE:

MED. DIAMETRO:
MED. ANCHO:
MED. GRUESO:
TEMPERATURA:
PROD. HALAL:
PROD. KOSHER:
INGREDIENTES:

ESPANA T
8,5gr

45mm ( +/-2)
N/A

N/A
-189¢/-22°C
NO

NO

Leche de cabra pasterizada, fermentos lacticos, cuajo bacteriano y sal

2. FORMATO 3. ETIQUETADO
PRIMARIO: | Tuper de 500gr. IDIOMA:  CASTELLANO EAN 13 PROD.: 8437011062929
Caja de cartén MARCA: DG EAN 13 CAJA:  48437011068987
Unidades Primarias: 2 x 500 gr
SECUNDARIO:
H H . O] IQF-QUESQ FRESCO DE CAERA CONGELADO
Dimensiones: 295x210x93mm gﬂiﬁfﬁmz_:ﬂﬂ CONGELADO f::;%.. Pusoradsjami g (1 barguatas x o3 ]
s L i de i iz ongal | RS ety S e
Peso: 1 Peometo 300z Comsenar 3<-18C Lotz DIB04F Cousumirpreformemens s 4ol 05012018
Consumirpref: dl: 05012019 Yﬂn:&nﬂn@ml?ahs‘m:lxﬁm}nrl.m;’ C‘
Peso Pallet Europeo: 238 e B T eV g s s oo o8 o Eiran: s cane, 18 B b e e
Cajas Base 14 1522 Hidems & 13: LAz delme icxres: L2 %%ﬁ;m;am\'mmmm GASTRONOMICOSL
B OTEINas. L35 52, L. 2 . - B43738343 www dmstroomic com
PALETIZACION: T o ATROLLO GASTRONOMICO S L
Cajas Fila: 17
Cajas/Pallet: 238

4. CONSERVACION

CONDICIONES

TEMPERATURA DE ALMACENAJE

VIDA UTIL

Congelado

-182C/-22°C

Produccion + 24 Meses

Conservar a -182C

No volver a congelar después de descongelado

5. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

Conforme al reglamento n2 1441/2007/CE y de acuerdo con el plan del proveedor

Staphycoccal enterotoxins:

Enterobacterias:
E.coli:
Listeria Monocytogenes:

6. CRITERIOS FiSICO/QUIMICOS

Ausencia/25g
N/A

<100 ufc/g
Ausencia/25g

pH:| 4,5+0,1
Extracto Seco:| >43%
Humedad:
MG/ES:| >45%

Acidos grasos libres:

indice de peréxidos:

A,

IDG
www.idgastronomic.com

Staphylococcus aureus:
Salmonella:
Coliformes:

<10 ufc/g
Ausencia/25g
N/A

7. CRITERIOS ORGANOLEPTICOS

Color:| Blanco marfil
Sabor: | Tipificado a queso de cabra
Textura:| Fundentey cremosa
A leche de cabra con un fondo a acido
Olor: ..
lactico
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INNOYACION Y DESARACLLO GASTRONOMICO

Rodajas congeladas de queso de cabra fresco

8. CRITERIOS NUTRICIONALES

Valores nutricionales (por 100gr de producto)

IONIZACION: Producto no ionizado, conforme a la Directiva 2001-1097
OGM: No requiere etiquetaje, conforme a la Directiva 1829/2003/CE y 1830/2003/CE

9. ALERGENOS

CEREALES Y DER. GLUTEN - CRUSTACEQS Y DERIVADOS -

HUEVOS Y DERIVADOS - @ PESCADOS Y DERIVADOS -
[1 ) CACAHUETES Y DERIVADOS - SOJA'Y DERIVADOS -
LECHE Y DERIVADOS + NUEZ Y DERIVADOS -
APIO Y DERIVADOS - MOSTAZA'Y DERIVADOS -

SEMILLAS DE SESAMO Y DERIVADOS - SULFITOS -

@
®

10. SUGERENCIAS E IDEAS DE EMPLEO

LUPINO Y DERIVADOS - MOLUSCOS Y DERIVADOS -

+ Contiene - No Contiene ? Puede contener trazas

. No requiere ningun tipo de coccion.
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