FICHA TECNICA ALMEJA COCIDA (BLANCA/MARRON)

PARAMETROS
Materia prima/Nombre cientifico
Nombre comun
Nombre del producto
Ingredientes
Zona FAO
Marca
Empaquetado

Talla

Material del empaquetado
Peso Congelado

Peso Neto descongelado
Vida Util

Almacenaje y Distribucion
Transporte

ESPECIFICACIONES

Meretrix lyrata

Almeja

Almeja blanca cocida, Almeja marrén cocida
Almeja

FAO 71

Torry Harris

1*6 kg SIN GLASEO

1*6 kg SIN GLASEO AL VACIO

60/80

Plastico (Polietileno/Poliamida) y carton.
6*1 kg

6*1 kg

2 afos

-18°C

Transportado en contenedores refrigerados
a-18°C

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS ESPECIFICACIONES

TPC

100 000CFU/gm max

E.coli 10 MPN/gm max
S. aureus 1000 CFU/gm max
Salmonella Absent/25 gm
V. Cholerae Absent/25 gm
ESPECIFICACIONES QUIMICAS
PARAMETROS ESPECIFICACIONES
Pb (Plomo) < 1.5 mg/kg
Cd (Cadmio) < 2.0 mg/kg
< 0.5 mg/kg

Hg (Mercurio)



ALERGENOS

Cereals & Products

Peanuts & Products

Tree nuts & Products

Milk & Products

Eggs & Products

Celery & Products
Crustaceans & Products
Fish & Products

Soyabeans & Products
Lupin & products

Molluscs & Products v
Mustard & Products
Seasame seeds & Products
Sulphur dioxide & Sulphites

VALORES NUTRICIONALES (Por 100 gramos)

Calorias 91 kcal
Proteinas 12.41 gm
Carbohidratos 6.82 gm
Azucar Ogm
Grasas 1.03 gm
Grasas Saturadas 0.47 gm
Fibra 0Ogm
Sodio 195.7 mg
Colesterol 123 mg

OTRAS ESPECIFICACIONES

Organismos Modificados Geneticamente (GMO)  No aplica

Certificaciones BRC, IFS, HACCP



