
 
FICHA TECNICA SEPIA LIMPIA IQF 

 
   PARÁMETROS ESPECIFICACIÓNES 

Materia Prima- Nombre Científico   Sepia Pharaonis 

Nombre Común   Sepia 

Nombre del Producto   Sepia Limpia IQF 

Ingredientes   Sepia, sal y agua 

Antioxidantes   E330 y E331 

Método de Producción   Las sepias se pelan, evisceran y se 

limpian.  

Metodo de captura Pesca extractiva 

Arte de pesca Redes de arrastre 

Zona   FAO Zone 51 

Marca  Torry Harris 

Empaquetado 1x10 Kg, 1x8 Kg, 1x6, 6x1, 20% & 

25% glaze  

Material de empaquetado Cajas de cartón corrugado sin grapas 

con bolsas de polietileno. Embalaje 

primario: láminas de polietileno 

alimentario. 

Peso congelado   10 Kg, 8  Kg, 6 Kg 

Peso neto    7.5 Kg, 6.4 Kg, 6 Kg, 4.8 Kg 

Vida útil    2 años 

Almacenaje y distribución      -18 
0
 C 

Transporte Transportado en contenedores 

refrigerados a -18ºC 

Uso final/ Consumidor  No consumir en crudo/ Minoristas, 

público en general 

 

 

ESPECIFICACIONES MICROBIOLÓGICAS 
 

   PARAMETROS ESPECIFICACIÓN 

APC      500,000/gm max 

E.coli     10 MPN/gm max 

Staphylococcus auries      100/gm   max 

Salmonellae     Absent/25 gm 

Vibrio cholerae     Absent/25gm  

Vibrio parahaemoliticus      Absent/25 gm 



     

ESPECIFICACIONES QUÍMICAS 
 
   PARAMETROS ESPECIFICACIÓN 

Cadmio      1 ppm 

Mercurio    0.5 ppm 

Plomo     1  ppm 

 

 

ALÉRGENOS 

 
Cereales & Productos   

Cacahuetes & Productos  

Nueces & Productos  

Leche & Productos  

Huevos & Productos  

Apio & Productos  

Crustaceos & Productos  

Pescado  

Soja & Productos  

Altramuces & Productos  

Moluscos & Productos  

Mostaza & Productos  

Semillas de sésamo & Productos  

Dióxido de azufre y sulfitos  

 

 

VALOR NUTRICIONAL 

 
Serving size  3 oz ( 84 gm) 

Calories 130 

Calories from fat 10 

Total Fat 0                 

Cholesterol 190  mg        

Sodium 630  mg 

Protein  28 gm 

 

OTRAS ESPECIFICACIONES 
 

Organismos Genéticamente Modificados(OGM) No aplica 

Certificaciones ISO 22000-2005, 

BRC-Issue 6- A 

GRADE 

 


