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GANADOS LA SALVACION S.L. FICHA

P. 1. LOS LLANOS, PARCELA 25

49028 ZAMORA

Elaborado por:

TECNIcA| TRASANAM

CALIDAD E HIGIENE EN INDUSTRIA ALIMENTARIA
At Alformo IX de Ludn, 4244, B » 37004 SALAMANCA - Teléf. 823 123 263 » Fax 523 124 335+ waw. trasanam. com

Direccion

GANADOS LA SALVACION S.L.

C/ Largan25

49550 Ferreuela (Salamanca)

Teléfono: | 980538289 e-mail: comercial@cochinilloslasalvacion.com
Registro sanitario: 10.18587/ZA
Sistemas de autocontrol higiénico sanitario: Autocontrol basado en la metodologia A.P.P.C.C.

MARCA:

Elaborado por GANADOS LA SALVACION

TIPO DE PRODUCTO:

Cochinillo congelado.

CAT. COMERCIAL:

Carne de cochinillo.

INGREDIENTES:

Canal de porcino de un maximo de 15 kg.

ALERGENOS:

No contiene ninguno de los alérgenos marcados por el R.D. 1169/2011.

ORGANOLEPTICAS:

Color blanco y olor caracteristicos y propios del producto, libre de cuerpos y/o
sustancias extrafias. Su grado de frescor viene dado por su aspecto no viscoso y olor

agradable.
MICROBIOLOGICAS: _PARAMETROS LiMITES METODOS
Escherichia coli < 5x10°u.f.c./g ISO 16649-1:2001
Salmonella spp. Ausencia/25g I1SO 6579:2002
Staphilococus Aureus 100 u.f.c./g
Aerobios totales < 5x10° u.f.c./g

Producto envasado al vacio y presentado cajas de 1 a 4 unidades (cajas de 10 a 20 kg)

Mantener a temperaturas <-18 2C

CONSERVACION:

ALMACENAMIENTO:

En cdmara de refrigeracion (<-20 2C)

VIDA UTIL:

Consumo preferente de

2 afos a partir de congelacion.

ETIQUETADO: Nombre del producto Cochinillo
Ne de lote ; Fecha de sacrificio
Fecha de consumo preferente | 2 digitos para el dia, 2 para el mes y 2 para el afio, separados por un guién.
| Registro Sanitario 10.018587/ZA
Fabricante GANADOS LA SALVACION, S.L. A
Teléfono  [(980)538289 /]
g

LOTEADO:

Fecha de sacrificio.
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1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo para establecer una lista de aditivos alimentarios de la Unién.

- Reglamento 1441/2007 de la Comision de 5 de diciembre de 2007 que modifica el Reglamento 2073/2005 relativo a
los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios.

- Real Decreto 1118/2007, de 24 de agosto, que modifica Real Decreto 142/2002, de 1 febrero, por el que se aprueba la

lista positiva de aditivos de uso alimentario.
- Reglamento 2073/2005 modificado por el Reglamento 1441/2007, relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a

los productos alimenticios.

- Directiva 2003/89/CE del Parlamento Europeo y del Consejo de 10 de noviembre de 2003 por la que se modifica la
Directiva 2000/13/CE en lo que respecta a la indicacion de los ingredientes presentes en los productos alimenticios.

- Real Decreto 1334/1999 Norma general de etiquetado, presentacién y publicidad de los productos alimenticios.

- Reglamento (CE) 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 25 de Octubre del 2011, sobre la informacién
alimentaria facilitada al consumidor.

Reglamento 1129/2011 de la Comisidn de 11 de noviembre de 2011 por el que se modifica el anexo II eI Reglament

991). Il Jornadas Cientificas sobre "Alimentacién Espaﬁola"
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