Escalopa de Higado de Pato Premium 40-50 gr. 5 x 1kg.
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Higado de pato en escalopas congelado IQF

1. INFORMACION

ORIGEN: BULGARIA
CALIBRE:  40/60 Gr.
MED. LARGO:  Ocm
MED. ANCHO:  Ocm
MED. GRUESO:  Ocm
TEMPERATURA:  -18
PROD. HALAL: N
PROD. KOSHER: N
INGREDIENTES: Higado de pato Graso

2. FORMATO 3. ETIQUETADO
PRIMARIO: |Bolsa de aluminio alimentaria IDIOMA: CASTELLANO EAN 13 PROD.: 3760116240604
Caja de cartén MARCA: EAN 13 CAJA: 3760116240603

Unidades Primarias: 5 bolsas

Dimensiones: 585*400*120

SECUNDARIO:

Peso: 5 kg

Peso Pallet Europeo: 300 kg

Cajas Base: 4
Cajas Fila: 15
Cajas/Pallet: 60

PALETIZACION:

4. CONSERVACION

CONDICIONES TEMPERATURA DE ALMACENAJE VIDA UTIL

Congelado -18°C Produccidn + 22Meses

Consumir preferentemente antes de 3 dias después de descongelado, manteniendo el producto a 42C

No volver a congelar después de descongelado

5. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

Conforme al reglamento n? 1441/2007/CE y de acuerdo con el plan del proveedor

Levaduras + Moho: S/N Staphylococcus aureus:  S/N
Enterobacterias S/N Salmonella: ausencia 25 Gr.
E.coli: S/N Coliformes: S/N
Listeria Monocytogenes: S/N X: S/N
6. CRITERIOS FiSICO/QUIMICOS 7. CRITERIOS ORGANOLEPTICOS
pH: Color:| Blanquecino
Grados Brix: Sabor: | El Tipico
hjumedad: Textura:| Suave
Impurezas

Acidos grasos libres:

Olor:| ElTipico

indice de peréxidos:
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8. CRITERIOS NUTRICIONALES

Valores nutricionales (por 100gr de producto)

IONIZACION: Producto no ionizado, conforme a la Directiva 2001-1097

OGM: No requiere etiquetaje, conforme a la Directiva 1829/2003/CE y 1830/2003/CE

9. ALERGENOS

CEREALES Y DER. GLUTEM - CRUSTACEOS Y DERIVADOS -

HUEVOS Y DERIVADOS - PESCADOS Y DERIVADOS -
CACAHUETES Y DERIVADOS - SOJAY DERIVADOS -
LECHE Y DERIVADOS - NUEZ Y DERIVADOS -
@ APIO Y DERIVADOS - MOSTAZA'Y DERIVADOS -
SEMILLAS DE SESAMO Y DERIVADOS - SU LFITOS -
@ LUPINO Y DERIVADOS - MOLUSCOS Y DERIVADOS -

+ Contiene - No Contiene ? Puede contener trazas

10. SUGERENCIAS E IDEAS DE EMPLEO

Es necesaria una coccion antes de consumir el producto

SARTEN: Sin descongelar el producto, incorpore la escalopa de foie sin nigun tipo de grasa en la sartén y

marquela por ambos lados , aproximadamente unos 3 minutos
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