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Edicién 3
BACALAO REBOZADO NOS
N° ARTICULO: BC022
'_PR_ODUC_TO:- BACALAO REBOZADO _ Bolsa: 1'Kg,

Denominacion comercial Yy marcas

BACALAO REBOZADO NOS

Ingredientes (segun etiqueta)

Bacalao (50%), harina de trigo, agua, aceite de girasol,

sal, gasificantes (E-450
i, E-500ii), corrector de acidez (E-330) levadura y colorante (E-101)

Caracteristicas fisico-quimicas por unidad de venta

Caracteristicas microblologlcas

Porcentaje de bacalao 50% +5%
Medidas:

Largo maximo 10 cm.
Unidades en kg.:
IpH: 6,5-7.5

% sal <1,2%

Plomo: <1ppm  Mercurio: <0,5ppm Cadmio:<1ppm
Ausencia de cuerpos extrafos

Ancho maximo 7 cm
20/80
N.B.V.T. <25mg/100g

Recuento de aerobios <10° ufc/g
Enterobacterias <10* ufc/g
Escherichia coli <10? ufe/g
Staphylococcus aureus <10° ufc/g
Salmonella Ausencia / 25g
Listeria monocytogenes <10? ufe/g

Condiciones de almacenamiento

Caracteristicas nutricionales

Valores nutricionales medios por cada 100 g.
Valor energético 175Kcal. (734kJ.)

Grasas 8,8g Saturadas: 1,1g
Carbohidratos 14,89 Azucares 1,19
Proteinas 92g
Sal: 0,85¢g

Conservar a temperatura inferior a -18° C.

Condiciones de transporte

Temperatura igual o inferior a -18° C.

Plazo de Validez (FCP)

Caracteristicas organolépticas

Consumir antes de FCP18 meses.

Aspectoy Trozos irregulares de filete de bacalao fresco, color
Color amarillo congelado, dorado frito
Textura: Exterior crujiente, interior carne tersa y firme

Sabor y olc  Caracteristico a bacalao fresco, sin olores o

sabores extranos

Modo de utilizacion y consejos

No recongelar una vez se haya descongelado

Acondicionamiento y embalaje

Unidad de venta 1Kg Bob Nos

Alérgenos

Cartén (2000364) 6x1Kg Nos

El producto contiene los siguientes ingredientes alérgenos de
acuerdo con el RD 1245/2008 y el Reglamento CE 1169/2011:
Cereales con gluten y pescado . Puede contener trazas de
crustaceos, moluscos y derivados lacteos.

OGM

Este producto no contiene ningun ingrediente procedente de
organismos geneticamente modificados de acuerdo con los
Reglamentos CE 1829/2003 y 1830/2003

Etiquetado por unidad de venta

Datos logisticos

El etiquetado del producto consta de (espafiol y portugués):

Denominacién del producto. Alergenos
Ingredientes. Peso neto
Fecha de consumo preferente. N° de lote

Temperatura de conservacion. Recomendaciones
IN° de registro sanitario CE 26.00032/PQ

Valores nutricionales

Identificacion de empresa (IBERCONSA)

Numero de cajas por palet Eur.: 91
Alturas:............ 7
Cajasbase............................ 13
Dimensiones cartdn Master (mm): 296X236X250

Codigo EAN 13 unidad de venta: 8423316030066
Codigo EAN carton : (01)18423316030070(15)CADU(10)LOTE

PREPARACION
Freir el BACALAO REBOZADO en abundante aceite (180°C) durante 6 minutos.

En horno: Precalentar el horno a 200°C. Colocar el bacalao sobre la bandeja, dejandolos 20 minutos aproximadamente.
A los 10 minutos conviene dar la vuelta al producto para obtener un aspecto dorado por las dos partes.
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