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FRUTOS DE MAR 6X1 KG CONCISA

k& 1.IDENTIFICACION DE LA EMPRESA

Razén social NEW CONCISA, S.L.

ED: 01
CcODIGO: C4
FECHA: 12/2016

— >
A 5.PARAMETROS

Direccién Poligono Industrial Ascoy, s/n - 30530 - Cieza B. aerobias mesdfilas Plomo

(Murcia) - Spain Enterobacterias Cadmio
Teléfono 968764311 Escherichia coli Mercurio
Fax 968764331 Salmonella + Shigella Suma de dioxinas (EQT/PCDD/F-OMS)
Mail calidad@newconcisa.com Staphylococcus aereus PCBs similares a las dioxinas
R.G.SEEAA 26.09235/MU

& 2. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

2.1. Descripcién

Nombre comercial FRUTOS DE MAR 6x1 Kg

Codigo 030401006

Formato 6x1 Kg

Marca CONCISA

Glaseo % 10% £3 %

Descripcion Mixtura de pescados y mariscos especialmente

seleccionados para paellas, sopas, etc.

2.2. Presentacion

* Limites seguin anexo |

@ 6. VALOR NUTRICIONAL

Valor energético 247 kJ; 58 Kcal

Grasas <109 de las cuales saturadas 0.0g
Hidratos de Carbono 139 de los cuales azucares 0.0g
Proteinas 1279

Sal 02g

* por cada 100 g de producto

Bl 7. INFORMACION LOGISTICA
7.1. Paletizacion

Formato unidad 1000 g Numero cajas por capa / capas por palet  9/12

Unidades por caja 6 Numero cajas por palet 108

Presentacion Envasado peso fijo Altura palet total 200 cm

Envase Bolsa almohadilla Peso neto palet 648 Kg

2.3. Peso unidad Tipo de palet europeo 80 x 120 cm
Formato (Peso neto envase) 1000 g Cédigo EAN unidad 8437005973626
Peso neto escurrido envase 900 g Cédigo EAN caja 18437005973623
Formato (Peso neto caja) 6 Kg Cédigo EAN palet

Peso neto escurrido caja 5.4 Kg 7.2. Marcado de fechas en unidad consumo y caja

3. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
3.2. Organolépticas

Color propio del producto, sin quemaduras por frio. Textura consistente. Sabor y olor

Lote de produccion Fecha de envasado: ddmmaa

Fecha consumo preferente Mes/afio: mm/aaaa

" 8. ESPECIFICACIONES DE ENVASES

caracteristicos del producto. Ausencia de parasitos y materias extrafias. 8.1. Bolsa
Material Material complejo, uso alimentario
[ awateriapRmauTLZADA [ -
4. MATERIA PRIMA UTILIZADA
s Dimensiones [LxA] 325 x 480 mm

4.1. Materia prima
Nombre cientico

Caracteristicas

Método de produccion

Aile de pesca

Zona de pesca

Pais de origen

4.2. Descripcion del proceso
Es uno de nuestros preparado mas completo, compuesto por Tintorera, anilla de pota,
mejillén, gamba pelada y Pota.

4.3. Lista de ingredientes. Alérgenos

Dados de poton (Dosidicus gigas) (Océano Pacifico Sureste FAO 87) (MOLUSCO),
dados de sepia (Sepia officinalis) (Oceano Atlantico Centro-Oriental FAO 34)
(MOLUSCO) 35%, anilla de pota 20% (Todarores pacificus o lllex argentinus), agua, sal,
correctores de la acidez E-330 y E-331, estabilizantes E-450i) (Océano Pacifico Noroeste
FAO 61)(MOLUSCO) 25%, dados de tintorera (Prionace glauca) (Océano Atantico
Sureste FAO 41, Centro Oriental FAO 34 o Centro Occidental FAO 47) (PESCADO)
20%, mejillén (Mytilus galloprovincialis o Mytilus chilensis) (Aguas portuguesas FAO 27.1
o Océano Pacifico Sureste FAO 87) (MOLUSCO) 10%, gamba pelada cruda 70/100
(Solenocera melantho) (Océano Pacifico Noroeste FAO 61) (CRUSTACEO) 10%.

/A Contiene MOLUSCOS, PESCADO y CRUSTACEOS

8.2. Caja de carton

Material Carton ondulado marca Concisa.

(Ref. Pequefia)
4059
380 x 250 x 147 mm

Peso neto

Dimensiones [LxA]

3 9. CONDICIONES DE CONSERVACION

9.1. Temperatura de almacenamiento, distribucioén y transporte

Mantener a -18 °C. Producto ultracongelado.

9.2. Vida util

La vida util es de 24 meses a partir de la fecha de envasado mantenido a -18 °C.

Una vez descongelado no se puede volver a congelar y debe ser consumido dentro de
las 24 h siguientes.

Descongelar previamente el producto en la parte baja del frigorifico. Requiere cocinado
para su consumo.

&8 11. POBLACION DESTINO

Dirigido a todos los sectores de la poblacion exceptuando todas aquellas personas que presenten
efectos adversos por la ingesta de cualquier ingrediente presente en la lista de ingredientes y siguiendo
las recomendaciones nutricionales avaladas por las autoridades competentes y la Agencia Espafiola de
Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutricion (AECOSAN): http://www.aecosan.msssi.gob.es. Apto para
toda la poblacion excepto alérgicos a MOLUSCOS, PESCADOS Y CRUSTACEOS. Requiere cocinado
para su consumo. Por su valor nutricional este alimento esta indicado para dietas equilibradas de la
poblacion en general.
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