ICELANDIC

PRODUCTOS DEL MAR

MARUCA ICELANDIC en su punto de sal
Filete con Piel

Molva molva

Informacion de Especie

Pesca — Origen — Conservacion

Descripcion del Producto

Denominacién Comercial:
Maruca

Nombre Cientifico y Familia:
Molva molva - Gadidae

Composicion / Ingredientes:
Maruca, sal

Alérgenos: contiene pescado

Valores Microbiologicos:

Parametro: Limite maximo

Recuento Aerdbios Mesdfilos: <1.000.000 ufc/g
Enterobacteriaceae (37°): <1.000 ufc/g

E.coli: <100 ufc/g

Staphylococeus aureus coagulasa+: <100 ufc/g
Listeria monocytogenes: Ausencia/25 g
Salmonella: Ausencia/25 g

Valor Nutricional (100 gr)

Producto de Origen:
Islandia

Artes de Pesca y Congelacion:
Pesca extractiva con redes de arrastre
Congelacion en tierra

Zona de Pesca:
Pescado en la zona FAO 27,
Atlantico Noreste Subz: Fondos de Islandia

Caducidad y Conservacion:
24 meses. Mantener en camaras a -18°C.

No congelar de nuevo tras la descongelacion.

Consumir en 24 horas.

Especificaciones

Presentacion:
IQF

Caracteristicas:
Con piel

En su punto de sal
Con glaseo

Tamafio:
100 - 500 g/pieza
500-1000 g/pieza
1000-1200 g/pieza

Formato:
Caja master de 11 kg

Paletizacion:

Pallet europeo: 66 cajas
6 cajas por 11 filas

Informacién Adicional

Valores energéticos: 191 kJ/45 kcal.

Peso Neto Escurrido (minimo):

Marca ICELANDIC

Grasas: <3¢ 9,900 Kg
D_e las cuales saturadgs: 0.79 Peso neto con glaseo (minimo): Cadigo: 123460
Hidratos de carbonos: <2 g 11,000 kg EAN 13 Caja Master: 8435217704397
De Ia§ cugles azucares: Codigo: 123470
Proteinas: 10,7 g Glaseo: EAN 13 Caja Master: 8435217704403
Sal: 1649 10% Codigo: 123480

EAN 13 Caja Méaster: 8435217704410
FILETE DE MARUCA ICELANDIC LIGERAMENTE SALADO. Molva molva DE ISLANDIA
Se trata de un pescado de buen sabor, adecuado para  la elaboracién de diferentes preparaciones aliment  arias. Desde

consumo en filete como para conservas...Son muy apreci

El Filete de Maruca comercializado por ICELANDIC cu

Esta en su punto exacto de sal.

mple con todas las garantias, es un pescado de pri

adas sus huevas, por su suavidad.

merisima calidad.
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